PREGAO N° 076/2020
Forma Eletronica

CORNELIO ¢ T} PROCOPIO

Processo de Licitagdo: 140/2020
Data do Processo: 18/06/2020

PREFEITURA

O Municipio de Cornélio Procopio-PR, torna publico aos interessados, que fara realizar licitagao na
modalidade de PREGAO, Forma Eletrdnica, do tipo menor prego, por item. O procedimento licitatério
obedecera, integralmente, a Lei Federal n° 10.520, de 17 de julho de 2002, Artigos 42, 43, 44, 45 e 46 da
Lei Complementar n°123 de 14 de dezembro de 2006 e suas alteragdes Lei Complementar n° 147 de 07
de agosto de 2014, subsidiariamente, a Lei Federal n° 8.666, de 21 de junho de 1993 e Lei Municipal n°
686 de 02 de junho de 2011, aplicando-se o Decreto Federal n° 7.892/13 e suas alteragdes Decreto
Federal n® 8.250/14.

PREGAO N°076/20 - FORMA ELETRONICA

PROCESSO N° 140/2020

CADASTRO DAS PROPOSTAS: Até 08h58m de 02 de julho de 2020

ABERTURA DAS PROPOSTAS: A partir das 08h59m de 02 de julho de 2020
DISPUTA: A partir das 14h00m de 02 de julho de 2020

LOCAL: www.bbmnetlicitacoes.com.br

“Para todas as referéncias de tempo sera observado o horario de Brasilia (DF).”

Compdem este Edital os seguintes anexos:

ANEXO 01 | Termo de Referéncia

ANEXO 02 | Modelo de Declaragao

ANEXO 03 | Declaragéo de Conhecimento e Atendimento as condi¢cdes do Edital

ANEXO 04 | Modelo de Carta Proposta

ANEXO 05 | Modelo de Declaragédo de Responsabilidade

ANEXO 06 | Modelo de Declaragdo de Enquadramento em Regime de Tributagdo (ME/EPP)

ANEXO 07 | Modelo de Declaragéo de Inexisténcia de Vinculo Familiar

ANEXO 08 | Ficha Técnica Descritiva do Objeto

ANEXO 09 | Minuta de Ata de Registro de Precos

1 - DISPOSICOES PRELIMINARES

1.1 — O MUNICIPIO DE CORNELIO PROCOPIO-PR, através da Pregoeira Municipal, designada pelo
Decreto n° 1.481 de 06 de agosto de 2019, torna publico para conhecimento dos interessados que na
data, horario e local acima citados, realizar-se-3 licitacdo na modalidade PREGAO ELETRONICO, do tipo
menor prego unitario.

1.2 - Este Pregéo Eletronico sera realizado em sessdo publica, por meio da INTERNET, mediante
condigbes de seguranga - criptografia e autenticagdo - em todas as suas fases. Os trabalhos serdo
conduzidos por servidor denominado Pregoeiro, mediante a inser¢do e monitoramento de dados gerados
ou transferidos para o aplicativo "BBMNET Licitagbes", constante da pagina eletrébnica do BBMNET —
Licitagbes Publicas, no endereco www.bbmnetlicitacoes.com.br

2-DO OBJETO

2.1 - Este Edital tem por objeto registrar precos de géneros alimenticios ndo pereciveis para futuras
aquisicdes através do Sistema REGISTRO DE PRECOS, conforme especificagdes detalhadas no Termo
de Referéncia que integra este Edital.

3 - DOTACAO ORGAMENTARIA

3.1 - As despesas decorrentes da contratagdo serdo reconhecidas contabilmente com dotacao(des)
orcamentaria(s)a ser(em) indicada(s) na AF — Autorizagdo de Fornecimento, na ocasido da solicitagao.

4 - FORMALIZACAO DE CONSULTAS

41 — Decai do direito de solicitar esclarecimentos dos termos do edital de licitagdo perante a
Administragao, o licitante que n&o o fizer antes do segundo dia Util que anteceder a data fixada para
recebimento das propostas.

5 - DA IMPUGNAGCAO

5.1 - Qualquer pessoa fisica ou juridica poderd impugnar o ato convocatorio do Pregao Eletrdnico,
dirigindo a impugnacgao por escrito ao seguinte endereco: licitacaopmcp@gmail.com ou no Departamento
de Licitagbes , Av. Minas Gerais, 301 — Centro — CEP. 86.300-000 - Cornélio Procopio-PR.
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5.2 — Decai do direito de impugnar os termos do edital de licitagdo perante a Administragéo, o interessado
que nao o fizer até o quinto dia util que anteceder a data fixada para recebimento das propostas.

6 - DA PARTICIPACAO

6.1 - Poderao participar deste Pregdo empresas regularmente estabelecidas no pais, do ramo pertinente
ao objeto desta licitagdo e que satisfagam todas as exigéncias, especificagdes e normas contidas neste
Edital e seus Anexos;

6.1.2 — Este Edital possui itens reservados/cotas e exclusivos para microempresas e empresas de
pequeno porte, nos quais sera aplicado o Art. 48, §3°, da LC n° 147/14, para promogédo do
desenvolvimento econdmico e social no ambito municipal e regional para ampliagao da eficiéncia das
politicas publicas;

6.2 - A licitante vencedora tera o prazo de 3 (trés) dias uteis contados a partir do encerramento da sessao
para apresentar amostras dos produtos de cada item, listadas conforme modelo do ANEXO 11.

6.2.1 — As amostras deverao ser apresentadas em embalagem original, identificadas com os numeros dos
itens e listadas conforme especificado no (ANEXO 11) deste Edital, devendo esta lista ser enviada
juntamente com as amostras na Merenda Escolar, no horario das 8 as 14hs.— localizada no final da Av.
Alberto Carazzai, proximo a UTFPR (CEFET), nesta cidade.

6.2.1.1 — Na entrega das amostras deverao apresentar o Certificado de Inspecéo Sanitaria, (SIF — Servigo
de Inspecao Federal) ou (SIE — Servigo de Inspegéo Estadual), dispensaveis quando o numero constar
dos produtos pré-embalados.

6.2.2 - A analise sera realizada por servidores da Merenda Escolar, supervisionada pelas nutricionistas
municipais, Sra. Carla Druzini e Vanessa Cantieri Bordonal, ambas com poderes para Aprovar/Reprovar
as amostras de forma isolada ou em conjunto.

6.2.3 — Na analise sera considerada, além do atendimento as especificacdes do Edital, a aparéncia,
embalagem, temperatura e teste pratico.

6.2.4 - Havendo necessidade de avaliagdo mais detalhada das amostras apresentadas pelo licitante que
as tiverem sido reprovadas, o Municipio podera enviar as amostras para analises laboratoriais a serem
realizado em laboratério ou perito credenciado pelo INMETRO. Os eventuais custos com testes, andlises
de laboratério, ou laudos técnicos, serdo arcados pela licitante, conforme disposto no art. 75 da Lei n°
8.666/93.

6.2.5 - Caso a amostra ndo seja aprovada, a Administragdo analisara as amostras subsequentes, na
ordem de classificagdo, e assim sucessivamente, até a apuragdo de uma que atenda ao edital.

6.2.6 - As amostras ndo serdo devolvidas pois serdo manuseadas e usadas no teste pratico.

6.2.7 — O néao envio de amostra ou a eventual reprovagéo do produto, implicara em desclassificagao no
respectivo item.

6.2.8 — Os alimentos deverdo ser de 12 linha e atender integralmente as especificagbes do Termo de
Referéncia, deste Edital.

6.3 - Estardo impedidos de participar, direta ou indiretamente, de qualquer fase deste processo licitatorio
os interessados que se enquadrem em uma ou mais das situa¢des a seguir:

6.3.1 - estejam constituidos sob a forma de consércio;

6.3.2 - estejam cumprindo a penalidade de suspensdo temporaria ou de impedimento de licitar e de
contratar;

6.3.3 - sejam declaradas inidbneas em qualquer esfera de Governo;
6.3.4 - estejam sob faléncia, recuperagéo judicial e extrajudicial, dissolugéo ou liquidagao;

6.3.5 - isoladamente ou em consércio, sejam responsaveis pela elaboracdo do projeto basico, ou
executivo ou da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco
por cento) do capital com direito a voto ou controlador, responsaveis técnicos ou subcontratados;

6.6 - sejam servidores ou dirigentes de 6rgéo ou entidade Contratante ou responsavel pela licitagao.
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7 - REGULAMENTO OPERACIONAL DO CERTAME
7.1 - O certame sera conduzido pelo Pregoeiro, que tera, em especial, as seguintes atribuigdes:

7.1.1 - coordenar os trabalhos da equipe de apoio;

7.1.2 - responder as questdes formuladas pelos fornecedores, relativas ao certame;
7.1.3 - abrir as propostas de precos;

7.1.4 - analisar a aceitabilidade das propostas;

7.1.5 - desclassificar propostas indicando os motivos;

7.1.6 - conduzir os procedimentos relativos aos lances e a escolha da proposta ou do lance de menor
preco;

7.1.7 - verificar a habilitagao do proponente;

7.1.8 - declarar o vencedor;

7.1.9 - receber, examinar e submeter os recursos a autoridade competente para julgamento;
7.1.10 - elaborar a ata da sesséao;

7.1.11 - encaminhar o processo a autoridade superior para homologar e autorizar a contratagao.
8 — DO CREDENCIAMENTO DO LICITANTE NO PORTAL BBMNET

8.1 — Os procedimentos para credenciamento e obtencdo da chave e senha de acesso poderdo ser
iniciados diretamente no site de licitagdes no endereco eletronico www.bbmnetlicitacoes.com.br, acesso
“credenciamento — licitantes (fornecedores)”.

8.2 — As duvidas e esclarecimentos sobre credenciamento no sistema eletrénico poderdo ser dirimidas
através da central de atendimento aos licitantes, por telefone, WhatsApp, Chat ou e-mail, disponiveis no
endereco eletronico www.bbmnetlicitacoes.com.br.

8.2.1 — Qualquer duvida dos interessados em relagao ao acesso no sistema BBMNET Licitagbes podera
ser esclarecida através dos canis de atendimento da Bolsa Brasileira de Mercadorias, de segunda a sexta-
feira, das 8 as 18 horas (horario de Brasilia) através dos canais informados no site
www.bbmnetlicitacoes.com.br.

9 — PARTICIPACAO/PROPOSTAS/LANCES

9.1 - A participagdo no certame dar-se-a por meio da digitacdo da senha pessoal e intransferivel do
representante credenciado e subsequente encaminhamento da proposta de pregos, por meio do sistema
eletrénico no sitio www.bbmnetlicitacoes.com.br , opg¢ao "Login" opg¢ao “Licitacdo Publica” “Sala de
Negociacao”

9.1.1 — As propostas de prego deverdo ser encaminhadas eletronicamente até data e horario definidos,
conforme indicacao na primeira pagina deste edital.

9.2 - Cabera ao fornecedor acompanhar as operagdes no sistema eletrénico durante a sessao publica do
pregao, ficando responsavel pelo énus decorrente da perda de negdcios diante da inobservancia de
quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

9.3 - Caso haja desconexdao com o Pregoeiro no decorrer da etapa competitiva do pregéo, o sistema
eletrbnico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepgdo dos lances, retornando o
Pregoeiro, quando possivel, sua atuagéo no certame, sem prejuizo dos atos realizados.

9.3.1 - Quando a desconexao persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessdo do pregao sera
suspensa e tera reinicio somente apds reagendamento/comunicagdo expressa aos participantes via “chat”
do sistema eletrdnico, onde sera designado dia e hora para a continuidade da sess&o.

9.4 - Caso exista a necessidade de ser suspenso o pregdo, tendo em vista a quantidade de lotes, o
pregoeiro designara novo dia e horario para a continuidade do certame.

9.5 - O andamento do procedimento de licitacdo entre a data de abertura das propostas e a adjudicacao
do objeto deve ser acompanhado pelos participantes por meio do portal “www.bbmnetlicitacoes.com.br”,
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que veiculara avisos, convocagdes, desclassificagbes de licitantes, justificativas e outras decisbes
referentes ao procedimento.

10 - DA PROPOSTA DE PRECOS

10.1 - O encaminhamento de proposta pressupde também pleno conhecimento e atendimento de todas as
exigéncias contidas no edital e seus anexos. O fornecedor sera responsavel por todas as transagdes que
forem efetuadas em seu nome no sistema eletrénico, assumindo como firmes e verdadeiras suas
propostas e lances.

10.2 — As propostas encaminhadas teréo prazo de validade de 60 (sessenta) dias consecutivos, contados
da data da sessao de abertura desta licitagdo, conforme disposic¢ao legal.

10.2.1- Ao apresentar sua proposta o licitante concorda especificamente com as seguintes condigoes:

10.2.1.1 - Os produtos ofertados deverdo atender a todas as especificagdes constantes deste Edital,
Termo de Referéncia e Modelo de Carta Proposta.

10.2.1.2 - Os pregos deverdo ser cotados em moeda corrente nacional e preenchidos no campo
apropriado do sistema eletrénico com o VALOR TOTAL do lote ou VALOR UNITARIO.

10.3 — Ao encaminhar a proposta de pregos na forma prevista pelo sistema eletrénico, a licitante devera
preencher as informagdes do item 10.2 no campo “FICHA TECNICA” e anexa-las por meio de arquivo
eletrébnico no campo apropriado do sistema da Bolsa Brasileira de Mercadorias, sendo vedada a
identificacéo do licitante por qualquer meio.

10.3.1 - Verificar a condicdo da empresa caso ela seja ME/EPP e informar em campo proprio da
plataforma BBMNET Licitagdes, inclusive a marca do objeto.

10.4 - Os pregos deverao ser cotados em moeda corrente nacional e preenchidos no campo apropriado do
sistema eletrénico e neles deverao estar inclusas todas e quaisquer despesas, tais como frete, encargos
sociais, seguros, tributos diretos e indiretos incidentes sobre o fornecimento do objeto licitado.

11 - ABERTURA DAS PROPOSTAS E LANCES

11.1 - A partir do horario previsto no edital, tera inicio a sesséo publica do Pregéo Eletrénico, com a
divulgagéo das propostas de pregos recebidas pelo sitio ja indicado no item 9.1, passando o Pregoeiro a
avaliar a aceitabilidade das propostas.

11.2 - Aberta a etapa competitiva, os representantes dos licitantes deverao estar conectados ao sistema
para participar da sessao de lances. A cada lance ofertado o participante sera imediatamente informado
de seu recebimento e respectivo horario de registro e valor.

11.2.1 — Para efeito da disputa de pregos, as propostas encaminhadas eletronicamente pelos licitantes
serdo consideradas lances.

11.2.2 — Cada licitante podera encaminhar lance com valor superior ao menor precgo registrado, desde que
seja inferior ao seu ultimo lance e diferente de qualquer outro valor ofertado para o lote.

11.3 - Com o intuito de conferir celeridade a condugao do processo licitatério, € permitido ao pregoeiro a
abertura e gerenciamento simultaneo da disputa de varios lotes da mesma licitagao.

11.3.1 — Em regra, a disputa simultanea de lotes obedecera a ordem sequencial dos mesmos. Entretanto,
o pregoeiro podera efetuar a abertura da disputa de lotes selecionados fora da ordem sequencial.

11.4 - ABERTO: O tempo da etapa de lances sera de 10 (dez) minutos e sera encerrada por prorrogagao
automatica. O sistema informara “Dou-lhe uma” quando faltar 02m00s (dois minutos para o termino da
etapa de lances (sessdo publica), “Dou-lhe duas” quando faltar 01m00s (um minuto) e “Dou-lhe trés —
Fechado” quando chegar no tempo programado para o encerramento. Na hipétese de haver um lance de
pre¢co menor que o menor lance de prego registrado no sistema, nos ultimos 02m00s do periodo de
duragdo da sessdo publica, o sistema prorrogara automaticamente o tempo de fechamento em mais
02mO00s a partir do momento do registro do ultimo lance, reiniciando a contagem para o fechamento, a
partir do “Dou-lhe uma” e, assim, sucessivamente.

11.4.1 - O pregoeiro tem a agao de iniciar a fase de lances, depois todo processo é automatico, conforme
explanado acima.
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11.4.2 - Iniciada a fase de fechamento de lances, os licitantes s&o avisados via chat na sala de
negociagdo, a linha do lote/item também indica essa fase (na coluna Situagdo) e, no caso de uma

” o«

Prorrogagdo Automatica, o icone de “Dou-lhe uma”, “Dou-lhe duas”, é exibido;

11.5 - Assim que a etapa de lances for finalizada e o sistema detectar um empate, conforme estabelece os
artigos 44 e 45 da LC 123/2006 a ferramenta inicia a aplicagdo automatica do desempate em favor
ME/EPP/MEI, conforme procedimento detalhado no item 14 deste Edital.

11.6 - O Sistema eletrdnico informara as propostas de menor prego de cada participante imediatamente
apos o encerramento da etapa de lances.

11.7 — Nos itens reservados/cotas sera aplicado o Art. 47 e em especial o §3° do Art. 48 da Lei
Complementar n°147/14, tendo em vista a promogéo do desenvolvimento econdmico e social no ambito
municipal e regional e ampliagéo da eficiéncia das politicas publicas.

11.7.1 — Entende-se por @mbito regional, os municipios integrantes do norte pioneiro (AMUNOP).

11.7.2 — Para aplicacdo do disposto no subitem anterior, dar-se-a preferéncia primeiramente as empresas
locais, independentemente da classificagdo dentro dos 10% e na sua auséncia, as integrantes da
AMUNOP.

11.8 — O _licitante classificado devera enviar uma amostra de cada produto contemplado. na
Merenda Escolar, em prazo de no maximo 3 (trés) dias uteis.

12 - JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

12.1 - O Pregoeiro efetuard o julgamento das propostas pelo critério de "menor prego", podendo
encaminhar, pelo sistema eletrénico, contraproposta diretamente ao licitante que tenha apresentado o
lance de menor valor por lote, para que seja obtido pregco melhor, bem assim decidir sobre sua aceitagao,
observados os prazos para fornecimento, as especificagbes técnicas, parametros minimos de
desempenho e de qualidade e demais condigbes definidas neste edital.

12.2 - Apds o encerramento da sessao de disputa e estando o valor da melhor proposta acima do valor de
referéncia, o Pregoeiro negociara a redugéo do prego com o seu detentor.

12.3 - Encerrada a etapa de lances da sesséao publica e ordenadas as ofertas, o pregoeiro comprovara a
regularidade de situagdo do autor da melhor proposta, avaliada na forma da Lei n° 10.520/2002 e n°
8.666/93. O Pregoeiro verificara, também, o cumprimento das demais exigéncias para habilitagdo contidas
nos itens 13 e 14 deste Edital.

12.3.1 — No caso de desclassificagdo do licitante arrematante, o novo licitante convocado devera
apresentar documentacdo e proposta nos mesmos prazos previstos nos itens 13 e 14, a contar da
convocagao pelo pregoeiro através do chat de mensagens.

12.3.4 - A inobservancia aos prazos elencados nos itens 13 e 14, ou ainda o envio dos documentos de
habilitacdo e da proposta de pregos em desconformidade com o disposto neste edital ensejara a
inabilitagao do licitante e consequente desclassificagdo no certame, salvo motivo devidamente justificado e
aceito pelo Pregoeiro.

12.4 - Se a proposta ou lance de menor valor nao for aceitavel, ou se o licitante desatender as exigéncias
habilitatérias, o Pregoeiro examinara a proposta ou o lance subsequente, verificando a sua aceitabilidade
e procedendo a sua habilitagdo, na ordem de classificagdo, e assim sucessivamente, até a apuracao de
uma proposta ou lance que atenda ao edital.

12.5 - Considera-se inaceitavel, para todos os fins aqui dispostos, a proposta que nao atender as
exigéncias fixadas neste Edital

12.6 - Havendo lances no tempo de disputa da sesséo publica, a proposta final de pregos do licitante
detentor da melhor oferta devera ter seus valores unitarios e totais ajustados de forma que os pregos de
cada um dos itens nao resultem, apds os ajustes, inexequiveis ou superfaturados.

12.7 - Constatado o atendimento das exigéncias fixadas no edital, inclusive as exigéncias de habilitagéo, o
licitante sera declarado vencedor do certame pelo Pregoeiro.

13 - DA HABILITACAO
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13.1- Os documentos relativos a habilitagido, acompanhados da proposta escrita de precos
readequada, do licitante declarado vencedor, deverao ser encaminhados no prazo maximo de 180
(cento e oitenta) minutos, contados da convocagao do Pregoeiro, por meio eletronico (upload), nos
formatos (extensodes) “pdf’, “doc”, “xIs”,“png” ou “jpg”, observado o limite de 6 Mb para cada
arquivo, conforme regras de aceitagao estabelecidas pela plataforma
www.bbmnetlicitacoes.com.br.

13.2 - Franqueada vista aos interessados e decorrido o prazo de 60 (sessenta) minutos, sera
aberto o prazo para manifestagao da intencao de interposicao de recurso.

13.3 - O ndao cumprimento do envio dos documentos de habilitacido dentro dos prazos
estabelecidos, acarretara a desclassificagdo e/ou inabilitagdo da licitante, bem como as sangoes
previstas neste Edital, podendo o Pregoeiro convocar a empresa que apresentou a proposta ou o
lance subsequente.

13.4 - Os originais ou copias autenticadas por tabelido de notas, dos documentos enviados na
forma constante do item 13.1, deverdo ser relacionados e apresentados no Departamento de
Licitagbes, aos cuidados da Pregoeira Meury Naomi Matuda Marques, Av. Minas Gerais, 301 —
Centro — CEP. 86.300-000 — Cornélio Procépio-PR, em até 3 (trés) dias uteis apés o encerramento
da sessao publica, sob pena de invalidade do respectivo ato de habilitacdo e a aplicagdo das
penalidades cabiveis.

13.4.1 - Os documentos poderdo ser apresentados em copia simples, desde que acompanhados dos
originais para que sejam autenticados por servidor da administragdo. Caso enviados via correio, 0s
documentos deverao estar devidamente autenticados.

13.4.2 - Os documentos eletrénicos produzidos com a utilizagdo de processo de certificagao
disponibilizada pela ICP-Brasil, nos termos da Medida Proviséria n® 2200-2, de 24 de agosto de 2001,
serao recebidos e presumir-se-ao verdadeiros em relagcdo aos signatarios, dispensando-se o envio de
documentos originais e copias autenticadas em papel.

13.5 - A empresa participante e seu representante legal sdo responsaveis pela autenticidade e veracidade
dos documentos enviados eletronicamente.

13.6 - A empresa detentora da proposta de menor prego devera apresentar os seguintes documentos
comprobatérios de habilitacao e qualificagdo:

13.6.1 - Para Habilitacdo Juridica: (participantes vencedores)

13.6.1.1 - registro comercial, no caso de empresa individual;

13.6.1.2 - ato constitutivo (estatuto ou contrato social em vigor), devidamente registrado no o6rgao
competente, em se tratando de sociedades comerciais (empresariais), e, no caso de sociedade por agdes,
acompanhado de documentos comprobatoérios da eleicdo dos atuais administradores;

13.6.1.3 - decreto de autorizagdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em
funcionamento no Pais, e ato de registro ou autorizagdo para funcionamento expedido pelo 6rgéo
competente, quando a atividade assim o exigir;

13.6.1.4 - declaragdo sobre Empregado Menor, conforme disposto no inciso V do art. 27 da Lei n°
8.666/93.

13.6.2 - Para Qualificacdo Econdmico-Financeira:

13.6.2.1 - certiddo negativa de faléncia ou recuperagéo judicial e extrajudicial, expedida pelo Cartério de
Distribuicdo da sede da licitante.

13.6.3 - Para Regularidade Fiscal:

13.6.3.1 - Inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ), do Ministério da Fazenda;

13.6.3.2 - Inscricao no Cadastro de Contribuintes estadual ou municipal, se houver, relativo a sede da
licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto deste edital;

13.6.3.3 - Certificados de regularidade de situagdo perante o FGTS (Certificado de Regularidade do
FGTS) demonstrando situacao regular no cumprimento dos encargos sociais instituidos por lei;
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13.6.3.4 - Certidoes de regularidade de situagado para com as Fazendas: Federal, Estadual, Municipal ou
do Distrito Federal do domicilio/sede da licitante.

13.6.3.5 — Licenca Sanitaria, em vigor.
13.6.4 - Para Regularidade Fiscal Trabalhista:
13.6.4.1 — Certiddo negativa de Débitos Trabalhistas, conforme Lei n°® 12.440, de 07 de julho de 2011.

13.7.5 - Para Qualificacdo Técnica:

13.7.5.1 - A Qualificagdo Técnica sera comprovada mediante a apresentagédo de atestado fornecido por
pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprove aptidao para o fornecimento.

13.7.5.2 - Comprovagédo de aptiddo da proponente, mediante apresentacao de atestado(s) de bom
fornecedor (es) fornecido(s) por pessoas juridicas de direito publico ou privado, de desempenho de
atividades pertinentes e compativeis com o objeto da presente licitacdo.

13.8 - Os documentos exigidos para habilitagdo poderdo ser apresentados em original, por qualquer
processo de copia autenticada, publicagdo em 6rgdo da imprensa oficial ou ainda por meio de cépia
simples, mediante conferéncia com os originais. As copias deverdo ser apresentadas perfeitamente
legiveis.

13.8.1 - Os documentos de habilitagdo deverdo estar com prazo vigente, ndo havendo prazo nos
documentos os mesmos serao considerados validos se emitidos em até 180 dias.

13.9 - O Pregoeiro reserva-se o direito de solicitar da licitante, em qualquer tempo, no curso da licitagao,
quaisquer esclarecimentos sobre documentos ja entregues, fixando-lhe prazo para atendimento.

13.10 - A falta de qualquer dos documentos exigidos no edital implicara inabilitagdo da licitante, sendo
vedada, a concessao de prazo para complementacdo da documentagéo exigida para a habilitagéo, salvo
motivo devidamente justificado e aceito pelo Pregoeira.

14 — DO TRATAMENTO DIFERENCIADO AS MICROEMPRESAS, EMPRESAS DE PEQUENO PORTE
E COOPERATIVAS

14.1 — O tratamento diferenciado conferido as empresas de pequeno porte, as microempresas e as
cooperativas de que tratam a Lei Complementar n°123, de 14 de dezembro de 2006 e a Lei n® 11.488, de
15 de junho de 2007, devera seguir o procedimento descrito a seguir:

14.1.1 — Os licitantes deverao indicar no sistema eletrénico de licitagbes, antes do encaminhamento da
proposta eletrénica de pregos, a sua condicdo de microempresa, empresa de pequeno porte ou
cooperativa.

14.1.1.1 - O licitante que nao informar sua condicdo antes do envio das propostas perdera o direito ao
tratamento diferenciado.

14.1.2 — Ao final da sesséo publica de disputa de lances, o sistema eletrdnico detectara automaticamente
as situagdes de empate a que se referem os §§ 1° e 2° do art. 44 da Lei Complementar n°123/2006, de 14
de dezembro de 2006.

14.1.2.1 - Considera-se empate aquelas situacbes em que as propostas apresentadas pelas
microempresas, empresas de pequeno porte e cooperativas sejam iguais ou até 5% (cinco por cento)
superiores a proposta mais bem classificada, quando esta for proposta de licitante ndo enquadrado como
microempresa, empresa de pequeno porte ou cooperativa.

14.1.2.2 — Nao ocorre empate quando a detentora da proposta mais bem classificada possuir a condigao
de microempresa, empresa de pequeno porte ou cooperativa. Nesse caso, 0 pregoeiro convocara a
arrematante a apresentar os documentos de habilitagdo, na forma dos itens 12.3.1 e 13.0 deste edital.

14.1.3 — Caso ocorra a situacdo de empate descrita no item 14.1.2.1, o pregoeiro convocard o
representante da empresa de pequeno porte, da microempresa ou da cooperativa mais bem classificada,
imediatamente e por meio do sistema eletrénico, a ofertar lance inferior ao menor lance registrado para o
lote no prazo de cinco minutos.

14.1.3.1 — Caso a licitante convocada nado apresente lance inferior ao menor valor registrado no prazo
acima indicado, as demais microempresas, empresas de pequeno porte ou cooperativas que porventura
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possuam lances ou propostas na situagdo do item 14.1.2.1 deverdo ser convocadas, na ordem de
classificacdo, a ofertar lances inferiores & menor proposta.

14.1.3.2 — A microempresa, empresa de pequeno porte ou cooperativa que primeiro apresentar lance
inferior ao menor lance ofertado na sessao de disputa sera considerada arrematante pelo pregoeiro, que
encerrara a disputa do lote na sala virtual, e que devera apresentar a documentacao de habilitagdo e da
proposta de precos, conforme item 12.3.1 deste edital.

14.1.3.3 — O nao oferecimento de lances no prazo especifico destinado a cada licitante produz a precluséo
do direito de apresenta-los. Os lances apresentados em momento inadequado, antes do inicio do prazo
especifico ou apos o seu término serdo considerados invalidos.

14.1.4 — Caso a proposta inicialmente mais bem classificada, de licitante ndo enquadrado como
microempresa, empresa de pequeno porte ou cooperativa, seja desclassificada pelo pregoeiro, por
desatendimento ao edital, essa proposta nao € mais considerada como parametro para o efeito do empate
de que trata esta clausula.

14.1.4.1 — Para o efeito do empate, no caso da desclassificagdo de que trata o item anterior, a melhor
proposta passa a ser a da préxima licitante ndo enquadrada como microempresa, empresa de pequeno
porte ou cooperativa, observado o previsto no item 14.1.2.2.

14.1.4.2 — No caso de o sistema eletrénico nao convocar automaticamente a microempresa, empresa de
pequeno porte ou cooperativa, o pregoeiro o fara através do “chat de mensagens”.

14.1.4.3 — A partir da convocagdo de que trata o item 14.1.4.2, a microempresa, empresa de pequeno
porte ou cooperativa, tera 15 (quinze) minutos para oferecer proposta inferior a entdo mais bem
classificada, através do “chat de mensagens”, sob pena de preclusédo de seu direito.

14.1.4.4 — Caso a microempresa, empresa de pequeno porte ou cooperativa exercite o seu direito de
apresentar proposta inferior a mais bem classificada, tera, a partir da apresentacao desta no “chat de
mensagens”, conforme estabelece o item 12.3.1 deste edital para encaminhar a documentagédo de
habilitagdo e proposta de pregos.

14.1.5 — Nos itens exclusivos para microempresas e empresas de pequeno porte sera aplicada a
regionalidade, sendo §3° do art. 48 da LC n° 123/06, onde sera dada preferéncia primeiramente as
empresas locais e depois as regionais (AMUNOP).

14.1.6 - O julgamento da habilitagdo das microempresas, empresas de pequeno porte e cooperativas
obedecera aos critérios gerais definidos neste edital, observadas as particularidades de cada pessoa
juridica.

14.1.7 — Havendo alguma restricdo na comprovacao da regularidade fiscal, sera assegurado as
microempresas, empresas de pequeno porte e cooperativas um prazo adicional de 05 (cinco) dias uteis
para a regularizagdo da documentagéo, contados a partir da notificagdo da irregularidade pelo pregoeiro.
O prazo de 05 (cinco) dias uteis podera ser prorrogado por igual periodo se houver manifestagdo expressa
do interessado antes do término do prazo inicial.

15 - DOS RECURSOS

15.1 - Proferida a decisdo que declarar o vencedor, a Pregoeira informara aos licitantes, por meio de
mensagem lancada no sistema, que poder&o interpor recurso, imediata e motivadamente, por meio
eletrénico, utilizando para tanto, exclusivamente, campo préprio disponibilizado no sistema
www.bbmnetlicitacoes.com.br.

15.2 - Os memoriais de recurso e as contrarrazdes serao oferecidos exclusivamente por meio eletrénico,
no sitio, www.bbmnetlicitacoes.com.br opgdo RECURSO, e a apresentacdo de documentos relativos as
pecas antes indicadas, se houver, sera efetuada mediante protocolo, na Prefeitura Municipal, Av. Minas
Gerais, 301, Centro, CEP.86.300-00-Cornélio Procépio-PR, aos cuidados da Pregoeira responsavel pelo
certame, observados os prazos estabelecidos ou ainda através do email licitacaopmcp@gmail.com

15.3 - A falta de interposicéo de recurso importara a decadéncia do direito de recurso e a Pregoeira
adjudicara o objeto do certame ao vencedor, na propria sessdo, propondo a autoridade competente a
homologagao do procedimento licitatorio.

15.4 - Na hipdtese de interposicdo de recurso, a Pregoeira encaminhara os autos devidamente

fundamentado a autoridade competente.
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15.5 - O recurso contra decisdo da Pregoeira tera efeito suspensivo e o seu acolhimento resultara na
invalidagdo apenas dos atos insuscetiveis de aproveitamento.

15.6 - Uma vez decididos os recursos administrativos eventualmente interpostos e, constatada a
regularidade dos atos praticados, a autoridade competente, no interesse publico, adjudicara o objeto do
certame a licitante vencedora e homologara o procedimento licitatorio.

15.7 - O acesso a fase de manifestagdo da intengéo de recurso sera assegurado aos licitantes.

15.8 - Nao sera concedido prazo para recursos sobre assuntos meramente protelatérios ou quando nao
justificada a intencao de interpor o recurso pelo proponente.

16 - DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

16.1 - Em caso de recurso, cabera Autoridade Competente a adjudicagéo do objeto ao licitante declarado
vencedor.

16.2 - Nos demais casos, o Pregoeiro fara a adjudicagao do(s) lote(s) ao(s) licitante(s) vencedor(es).
16.3 - A homologacéo é ato de competéncia da autoridade que determinou a abertura do procedimento.
17 — DO REGISTRO DE PRECOS

17.1 - Sera registrado o pre¢o do participante vencedor de cada item, observando-se o critério de menor
preco.

17.2 - O prazo de validade do Registro de Pregos sera de 12 (doze) meses, contado a partir da data da
assinatura da respectiva Ata.

17.3 — A empresa VENCEDORA tera o prazo de 03 (trés) dias uteis, contados a partir da convocagéo,
para assinar a Ata de Registro de Precos, quando devera comparecer ao Departamento de Licitacéo,
andar térreo do Pago Municipal, localizado na Avenida Minas Gerais, n° 301 ou, no caso de empresas de
outras localidades, sera encaminhado via correio eletrénico, arquivo em PDF, para assinatura,
reconhecimento de firma em cartério seguido de envio a Prefeitura do Municipio, via SEDEX.

17.4 - A recusa injustificada dos convocados em assinar a Ata dentro do prazo estabelecido no presente

instrumento, os sujeitard a aplicacdo das penalidades previstas nos itens 11.1 e 11.2 alinea “c” deste
Edital.

17.5 - No ato da assinatura da Ata de Registro de Precos, o proponente VENCEDOR devera apresentar
documento comprobatoério de ser pessoa indicada como assinante na Ata de Registro de. O assinante
devera ser o indicado conforme item 6 do ANEXO 03.

17.6 - A assinatura da Ata estara condicionada a comprovagdo da regularidade da situagao do
PROPONENTE VENCEDOR, junto as Receitas Federal, Estaduais e Municipais, CRF- FGTS e CNDT.

17.7 - Nao mais sendo possivel a aquisi¢do do objeto da empresa cujos precos foram registrados em Ata,
a aquisicdo podera ser efetuada, a critério da administracdo, com os demais participantes do certame,
obedecidas a ordem de classificagao e habilitagéo, através de formalizagéo Ata de Registro de Precos.

17.8 - O cancelamento do Registro de Pregos ocorrera nas hipéteses e condi¢des estabelecidas no artigo
16 do Decreto Municipal n°1774/07, se dando a suspensdo do mesmo de acordo com o previsto no artigo
17 do Decreto citado anteriormente.

17.9 - Este Edital e seus Anexos integrardo a Ata de Registro de Pregos, independente de transcrigdo e
nao obriga o Municipio a adquirir o objeto.

18 - DO REAJUSTE
18.1 - Os precos nao serdo reajustados, exceto no que couber no art. 65 da Lei n°® 8.666/93.
19 - OBRIGACOES DA CONTRATANTE

19.1 — Compete ao Municipio:

19.1.1 - Efetuar o pagamento nas condi¢des e pregos pactuados;
19.1.2 - Tomar as medidas necessarias quanto ao fiel recebimento do objeto.

20 - OBRIGACOES DA CONTRATADA
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20.1 - Compete a CONTRATADA:

20.1.1 - Efetuar a entrega dos produtos, de acordo com as condigbes e prazos estabelecidos na Ata de
Registro de Precos.

20.1.2 - Substituir, obrigatoriamente, o objeto que n&o atender as exigéncias de qualidade para utilizagao.

20.1.3 - Manter em compatibilidade com as obrigagbes assumidas todas as condigbes de habilitagdo e
qualificagao exigidas na licitagdo até cumprimento total do contrato.

21 - DA EXECUCAO

21.1 — Os produtos objeto do Registro de Pregos serdo fornecidos semanalmente, na Merenda Escolar,
sita na Av. Alberto Carazzai, préximo ao UTFPR, nas diversas Escolas Municipais, incluindo Distrito de
Congonhas, conforme cronograma determinado pela nutricionista municipal e da AF — Autorizagdo de
Fornecimento pelo Departamento de Compras/Licitagéo.

21.2 — Os géneros pereciveis objeto do Registro de Pregos serdo adquiridos de forma fracionada,
conforme necessidade, cujos quantitativos seréo informados na ocasido da solicitagdo que se fara através
da emissao de AF — Autorizagédo de Fornecimento pelo Departamento de Compras/Licitagéo.

21.3 - Os produtos serdo entregues semanalmente, nas diversas unidades municipais, incluida as
unidades no Distrito de Congonhas.

21.4 — Todos os produtos deverao no ato da entrega estar com temperatura entre 5 e 10°C.
21.5 - Os géneros deveréao apresentar referéncia e especificagbes idénticas aqueles registrados.

21.6 — Os géneros deverao ser entregues com prazo de validade equivalente a no minimo 70% (setenta
por cento) de sua validade total.

21.6.1 — E deveréao estar acompanhados do Certificado de Inspegéo Sanitaria, (SIF — Servigo de Inspecao
Federal ou SIE — Servico de Inspecao Estadual), dispensaveis quando o numero constar dos produtos
pré-embalados.

21.7 — O objeto, no ato da entrega deverao estar acompanhados da Nota fiscal descritiva, constando n° da
AF- Autorizagédo de Fornecimento, dados da conta bancaria para depésito do pagamento, bem como da
CND de Tributos Federais e CRF do FGTS.

21.8 — O faturamento devera ser emitido para PREFEITURA DO MUNICIPIO DE CORNELIO PROCOPIO
— CNPJ 76.331941/0001-70 - endereco: Avenida Minas Gerais, n°® 301 — Centro — CEP. 86.300-000 —
Cornélio Procépio — PR.

22 - DO PAGAMENTO

221 - O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta) dias contados do recebimento da Nota Fiscal
Eletrénica devidamente atestada pelo fiscal da execugéo, através de crédito em conta corrente.

22.1.1 — A contagem do prazo citado no subitem anterior se dara a partir da data do aceite da Nota Fiscal,
obedecidas as exigéncias ali expressas.

22.2 — A Nota Fiscal Eletronica devera ser emitida para: MUNICIPIO CORNELIO PROCOPIO, CNPJ.
76.331.941/0001-70, Avenida Minas Gerais, 301, Centro - Centro, CEP. 86.300-000, Cornélio Procépio-
PR.

22.3 - Caso a licitante vencedora seja beneficiaria de imunidade ou isencgao fiscal, devera apresentar,
juntamente com a Nota Fiscal, a devida comprovacao, a fim de evitar a retengao na fonte dos tributos e
contribui¢cdes, conforme legislacdo em vigor.

22.4 - Havendo erro na Nota Fiscal ou circunstancias que impegam a liquidagcao da despesa, aquela sera
devolvida a contratada, e o pagamento ficara pendente até que a mesma providencie as medidas
saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para pagamento iniciar-se-a apos a regularizagdo da situagéo ou
reapresentacdo do documento fiscal, ndo acarretando qualquer 6nus para o Municipio de Cornélio
Procopio.

22.5 - Em caso de atraso de pagamento motivado exclusivamente pela PMCP, o valor devido devera ser
acrescido de atualizagédo financeira, e sua apuragéo se fara desde a data de seu vencimento até a data do

Pagina 10 de 42




PREGAO N° 076/2020
Forma Eletronica

CORNELIO { B :PROCOPIO

Processo de Licitagdo: 140/2020
Data do Processo: 18/06/2020

PREFEITURA

efetivo pagamento, sendo os juros de mora calculados a taxa de 0,5% (meio por cento) ao més, ou 6% (seis por
cento) ao ano, mediante a aplicagdo da seguinte férmula:

I = (TX/100)/ 365
EM=1xNxVP

Onde: | = indice de atualizacdo financeira;

TX = Percentual da taxa de juros de mora anual;
EM = Encargos moratorios;
N = N° de dias entre a data prevista para pagamento.

23 - SANCOES ADMINISTRATIVAS

23.1 - Ao fornecedor que, convocado dentro do prazo de validade da sua proposta, ndo celebrar o
contrato, deixar de entregar ou apresentar documentagao falsa exigida para o certame, ndo mantiver a
proposta, ensejar o retardamento da execug¢do do objeto, falhar ou fraudar na execugédo do contrato,
comportar-se de modo inidbneo ou cometer fraude fiscal, poderao ser aplicadas as seguintes sangdes,
garantidos o contraditério e a prévia defesa.

23.1.1 - adverténcia;
23.1.2 — multa, observados os seguintes limites maximos:

a) multa de 0,3 % (trés décimos por cento) por dia, até o trigésimo dia de atraso, sobre o valor do
fornecimento ou servigo nao realizado;

b) multa de 10 % (dez por cento) sobre o valor total ou parcial da obrigagdo ndo cumprida, com o
consequente cancelamento da nota de empenho ou documento equivalente.

23.1.3 - suspensao temporaria de participar em licitagcdo e impedimento de contratar com a entidade
sancionadora por prazo nao superior a 2 (dois) anos.

§ 1° O valor da multa aplicada sera descontado do valor da garantia prestada, retido dos pagamentos
devidos pela Administracéo ou cobrado judicialmente, sendo corrigida monetariamente, de conformidade
com a variagao do IPCA, a partir do termo inicial, até a data do efetivo recolhimento.

§ 2° A contagem do periodo de atraso na execugao dos ajustes sera realizada a partir do primeiro dia util
subsequente ao do encerramento do prazo estabelecido para o cumprimento da obrigacéo.

24 - DA FRAUDE E DA CORRUPCAO

24.1 - Os licitantes devem observar e o contratado deve observar e fazer observar, por seus fornecedores
e subcontratados, se admitida subcontratagdo, o mais alto padrdo de ética durante todo o processo de
licitagdo, de contratacdo e de execugéo do objeto contratual.

24.1.1 - Para os prop0¢sitos desta cldusula, definem - se as seguintes praticas:

a) pratica corrupta: oferecer, dar, receber ou solicitar, direta ou indiretamente, qualquer vantagem com o
objetivo de influenciar a agao de servidor publico no processo de licitagdo ou na execugao de contrato;

b) pratica fraudulenta: a falsificagdo ou omissédo dos fatos, com o objetivo de influenciar o processo de
licitacdo ou de execugéo de contrato;

c) pratica colusivas: esquematizar ou estabelecer um acordo entre dois ou mais licitantes, com ou sem o
conhecimento de representantes ou prepostos do 6rgao licitador, visando estabelecer pregos em niveis
artificiais e ndo competitivos;

d) pratica coercitiva: causar dano ou ameagcar causar dano, direta ou indiretamente, as pessoas ou sua
propriedade, visando influenciar sua participagdo em um processo licitatério ou afetar a execugédo do
contrato;

e) pratica obstrutiva: destruir, falsificar, alterar ou ocultar provas em inspec¢des ou fazer declaragdes falsas
aos representantes do organismo financeiro multilateral, com o objetivo de impedir materialmente a
apuracao de alegagbes de pratica prevista nas clausulas da ARP e dos contratos vinculados a mesma;
atos cuja intencdo seja impedir materialmente o exercicio do direito de o organismo financeiro multilateral
promover inspec¢ao.

25 - DISPOSICOES FINAIS
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25.1 - A presente licitagdo ndo importa necessariamente em contratagéo, podendo o Municipio, revoga-la,
no todo ou em parte, por razdes de interesse publico, derivado de fato superveniente comprovado ou
anula-la por ilegalidade, de oficio ou por provocagao mediante ato escrito e fundamentado disponibilizado
no sistema para conhecimento dos participantes da licitagao.

25.2 - Os proponentes assumem todos os custos de preparagdo e apresentagdo de suas propostas e o
Municipio ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugéo ou
do resultado do processo licitatoério.

25.3 - O proponente é responsavel pela fidelidade e legitimidade das informagdes prestadas e dos
documentos apresentados em qualquer fase da licitagdo. A falsidade de qualquer documento apresentado
ou a inverdade das informagdes nele contidas implicara imediata desclassificagdo do proponente que o
tiver apresentado, ou, caso tenha sido o vencedor, a rescisdo do contrato ou do pedido de compra, sem
prejuizo das demais sangbes cabiveis.

25.4 - Apos apresentagdo da proposta, ndo cabera desisténcia, salvo por motivo justo decorrente de fato
superveniente e aceito pela Pregoeira.

25.5 - Da contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e
incluir-se-a o do vencimento. So se iniciam e vencem os prazos em dias de expedientes na Prefeitura
com excegao ao tépico 15.1 deste Edital, de forma que, caso o término do prazo das 24 (vinte e quatro)
expire num sabado ou feriado, ainda assim, contara para os fins legais.

25.6 - E facultado ao Pregoeiro ou & Autoridade Superior, em qualquer fase da licitagdo, promover
diligéncias com vistas a esclarecer ou a complementar a instrugéo do processo.

25.7 - O desatendimento de exigéncias formais, ndo essenciais, ndo importara no afastamento do
proponente, desde que seja possivel a afericdo da sua qualificacdo e a exata compreensdo da sua
proposta.

25.8 - As normas que disciplinam este Pregédo serdo sempre interpretadas em favor da ampliagdo da
disputa entre os proponentes, desde que ndo comprometam o interesse da Administracao, a finalidade e a
seguranca da contratacao.

25.9 - As decisdes referentes a este processo licitatorio poderdo ser comunicadas aos proponentes por
qualquer meio que comprove o recebimento ou, ainda, mediante publicagdo no site Municipal:
www.cornelioprocopio.pr.gov.br ou Diario Oficial do Municipio.

25.10 - A participacdo do proponente nesta licitagdo implica a aceitagdo de todos os termos deste edital.

25.11 - Havendo qualquer fato superveniente que impecga a realizagdo do certame na data marcada, a
sessdo serd transferida para dia e horario definidos pela Pregoeira na plataforma.

2512 - Os casos omissos serao decididos pela Pregoeira em conformidade com as disposigbes
constantes dos Decretos e Lei citadas no preambulo deste edital.

25.13 - O foro designado para julgamento de quaisquer questdes judiciais resultantes deste edital sera o
da Comarca de Cornélio Procopio.

Cornélio Procopio, 18 de junho de 2020.

MEURY NAOMI Assinado de forma digital
por MEURY NAOMI

MATUDA MARQUES paTubA MARQUES

Pregoeira
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ANEXO 1
TERMO DE REFERENCIA

1 - DO OBJETO: Registrar precos de géneros alimenticios pereciveis, para futuras aquisi¢oes através do
Sistema REGISTRO DE PRECOS.
1.1 — Os itens destacados em negrito sdao de ampla disputa.

ITEM

ESPECIFICAGAO

QUANT
ESTIM

UNID

VALOR
MAX.
UNIT.

1

Bacon - kg

500

KG

22,00

2

Banha de porco- kg

380

KG

10,50

Carne bovina coxdo mole em cubos IQF carne proveniente de
machos de espécie bovina, abatidos sob Servigo de Inspegéo
Federal e estar dentro dos padrdes citados pelo Regulamento
de Inspecao Industrial e Sanitaria de Origem Animal. Deve ser
cortado e congelado pela tecnologia IQF(IndividuallyQuick
Frozen) para congelamento individual com cor, odor, sabor e
textura caracteristico do produto. No ato do recebimento do
produto deve apresentar temperatura de — 18° C com
tolerancia até -12°C; nao deve apresentar superficie pegajosa,
liguido em partes flacidas ou de consisténcia anormal, com
indicios de
fermentagao putrida. Deve estar isenta de ossos, cartilagens,
nervos, coagulos e aponeuroses. O produto devera ser
elaborado de acordo com o Regulamento Técnico para
Condigbes Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas de
Fabricagao para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos. Embalagem
primaria: sacos de polietileno de baixa densidade, atéxico,
transparente, resistente, com fechamento termossoldado, com
peso padronizado de
2Kg ou 3Kg. Devem estar integras, sem agua e gelo e sem
rachaduras ou furos. O produto devera ser rotulado de acordo
com a legislacédo vigente RDC 259 de 20 de setembro de
2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003. No rétulo
das embalagens deverdo estar impressas de forma clara e
indelével as seguintes informagdes: Identificagdo da origem e
do produto, data de fabricacdo, prazo de validade e prazo
maximo de consumo, temperatura de estocagem, condi¢des
de armazenamento e conservagao, peso liquido e informacgao
nutricional. Devera constar obrigatoriamente o numero do
registro do SIP, SISP OU SIM do estabelecimento e do
produto. Embalagem secundaria: Devem estar em caixas de
papeldao ondulado, com peso maximo de 20 Kg, lacradas com
fita gomada, de modo a garantir a resisténcia a danos durante
o transporte e armazenamento. prazo de validade: 12 meses a
contar da data de fabricagao.

2350

KG

26,00

Carne bovina coxdao mole em iscas in natura congelada, Carne
bovina em iscas de 01 cm x 06 cm proveniente de machos de
espécie bovina, abatidos sob Servigo de Inspecdo Federal e
estar dentro dos padrées citados pelo Regulamento de
Inspecéo Industrial e Sanitaria de Origem Animal. Apds o
abate, deve passar por um periodo de maturagdo, que é o
periodo de descanso para a carne perder a rigidez. Para isso,
deve ficar pelo menos 24 horas em refrigeragéo antes de ser

2350

KG

26,00
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congelada. Deve apresentar cor, odor, sabor e textura
caracteristico do produto. No ato do recebimento do produto
deve apresentar temperatura de — 18° C com tolerancia até -
12°C; ndo deve apresentar superficie pegajosa, liquido em
partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
fermentacao putrida. Deve estar isenta de ossos, cartilagens,
nervos, coagulos, sebo, gorduras e aponeuroses. O produto
devera ser elaborado de acordo com o Regulamento Técnico
para Condi¢des Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas de

Fabricacao para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos. Embalagem
primaria: sacos de

polietlieno de baixa densidade, atoxico, transparente,
resistente, com fechamento termossoldado, com peso
padronizado de 1Kg, 2Kg ou 05KG. Devem estar integras, sem
agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O produto devera ser
rotulado de acordo com a legislagao vigente RDC 259 de 20
de setembro de 2002, RDC 359
e 360 de 23 de dezembro de 2003. No rétulo das embalagens
deverdo estar impressas de forma clara e indelével as
seguintes informagdes: |dentificagdo da origem e do produto,
data de fabricagdo, prazo de validade e prazo maximo de
consumo, temperatura de estocagem, condi¢cdes de
armazenamento e conservagdo, peso liquido e informacgao
nutricional. Devera constar obrigatoriamente o numero do
registro do SIP, SISP ou SIM do estabelecimento e do produto.
Embalagem secundaria: Devem estar em caixas de papelao
ondulado, com peso maximo de 20
Kg, lacradas com fita gomada, de modo a garantir a resisténcia
a danos durante o transporte e armazenamento. PRAZO DE
VALIDADE: 12 meses a Contar da data de fabricagéo.

Carne bovina - paleta em cubos IQF, carne proveniente de
machos de espécie bovina, abatidos sob Servico de Inspecdo
Federal e estar dentro dos padrdes citados pelo Regulamento
de Inspecao Industrial e Sanitaria de Origem Animal. Deve ser
moido e congelado pela tecnologia IQF (Individually Quick
Frozen) para congelamento individual. Deve apresentar cor,
odor, sabor e textura caracteristico do produto. No ato do
recebimento do produto deve
apresentar temperatura de — 18° C com tolerancia até - 12°C;
ndo deve apresentar superficie pegajosa, liquido em partes
flacidas ou de consisténcia anormal, com
indicios de fermentacdo putrida. Deve estar isenta de ossos,
cartilagens, nervos, coagulos e aponeuroses. O produto
devera ser elaborado de acordo com o regulamento Técnico
para Condi¢des Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas de
Fabricacao para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos. Embalagem primaria: sacos de polietileno de baixa
densidade, atoxico, transparente, resistente, com fechamento
termossoldado, com peso padronizado de 2Kg ou 3Kg. Devem
estar integras, sem agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O
produto devera ser rotulado de acordo com a legislagdo
vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360
de 23 de dezembro de 2003. No rétulo das embalagens
deverdo estar impressas de forma clara e indelével as
seguintes informagdes: Identificacdo da origem e do produto,
data de fabricagdo, prazo de validade e prazo maximo de

2000

UN

22,90
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consumo, temperatura de estocagem,
condigbes de armazenamento e conservagao, peso liquido e
informacdo nutricional. Devera constar obrigatoriamente o
namero do registro do SIP, SISP ou SIM do estabelecimento e
do produto. Embalagem secundaria: Devem estar em
caixas de papeldo ondulado, com peso maximo de 20 Kg,
lacradas com fita gomada, de modo a garantir a resisténcia a
danos durante o transporte e armazenamento. PRAZO DE
VALIDADE: 12 meses a contar da data de fabricacéo.

Carne bovina - paleta em iscas IQF, carne proveniente de
machos de espécie bovina,abatidos sob Servico de Inspecao
Federal e estar dentro dos padrdes citados pelo Regulamento
de Inspecao Industrial e Sanitaria de Origem Animal. Deve ser
moido e congelado pela tecnologia IQF (Individually Quick
Frozen) para congelamento individual. Deve apresentar cor,
odor, sabor e textura caracteristico do produto. No ato do
recebimento do produto deve
apresentar temperatura de — 18° C com tolerancia até - 12°C;
nao deve apresentar superficie pegajosa, liquido em partes
flacidas ou de consisténcia anormal, com
indicios de fermentacdo putrida. Deve estar isenta de ossos,
cartilagens, nervos, coagulos e aponeuroses. O produto
deveréa ser elaborado de acordo com o regulamento Técnico
para Condigbes Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas de
Fabricagao para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos. Embalagem primaria: sacos de polietileno de baixa
densidade, atoxico, transparente, resistente, com fechamento
termossoldado, com peso padronizado de 2Kg ou 3Kg. Devem
estar integras, sem agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O
produto devera ser rotulado de acordo com a legislagao
vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360
de 23 de dezembro de 2003. No rotulo das embalagens
deverdo estar impressas de forma clara e indelével as
seguintes informagdes: ldentificagdo da origem e do produto,
data de fabricagdo, prazo de validade e prazo maximo de
consumo, temperatura de estocagem,
condicbes de armazenamento e conservagao, peso liquido e
informacdo nutricional. Devera constar obrigatoriamente o
nuamero do registro do SIP, SISP ou SIM do estabelecimento e
do produto. Embalagem secundaria: Devem estar em
caixas de papeldo ondulado, com peso maximo de 20 Kg,
lacradas com fita gomada, de modo a garantir a resisténcia a
danos durante o transporte e armazenamento. PRAZO DE
VALIDADE: 12 meses a contar da data de fabricacéo.

2000

UN

22,90

Carne bovina coxdo mole em cubos in natura congelada,
Carne bovina em cubos de 03 cm x 03 cm proveniente de
machos de espécie bovina, abatidos sob Servico de Inspecdo
Federal e estar dentro dos padrdes citados pelo Regulamento
de Inspegao Industrial e Sanitaria de Origem Animal. Apds o
abate, deve passar por um periodo de maturagdo, que é o
periodo de descanso para a carne perder a rigidez. Para isso,
deve ficar pelo menos 24 horas em refrigeragéo antes de ser
congelada. Deve apresentar cor, odor, sabor e textura
caracteristico do produto. No ato do recebimento do produto
deve apresentar temperatura de — 18° C com tolerancia até -
12°C; ndo deve apresentar superficie pegajosa, liquido em
partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de

2000

KG

26,00
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fermentagao putrida. Deve estar isenta sem ossos, cartilagens,
nervos, coagulos, sebo, gorduras e aponeuroses. O produto
devera ser elaborado de acordo com o Regulamento Técnico

para Condicoes
Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de

Alimentos. Embalagem primaria: sacos de polietileno de baixa
densidade, atoxico, transparente, resistente, com fechamento
termossoldado, com peso padronizado de 1Kg, 2Kg ou 05KG.
Devem estar
integras, sem agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O
produto devera ser rotulado de acordo com a legislagao
vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002, RDC 359
e 360 de 23 de dezembro de 2003. No rétulo das embalagens
deverao estar impressas de forma clara e indelével as
seguintes informagdes: |dentificagdo da origem e do produto,
data de fabricagdo, prazo de validade e prazo maximo de
consumo, temperatura de estocagem, condi¢cdes de
armazenamento e conservagdo, peso liquido e informacgao
nutricional. Devera constar obrigatoriamente o numero do
registro do SIP,
ou SIM do estabelecimento e do produto. Embalagem
secundaria: Devem estar em caixas de papeldo ondulado, com
peso maximo de 20 Kg, lacradas com fita gomada, de modo a
garantir a resisténcia a danos durante o ftransporte e
armazenamento. PRAZO DE VALIDADE: 12 meses a contar
da data de fabricacao.

Carne bovina coxdao mole em iscas IQF carne proveniente de
machos de espécie bovina, abatidos sob Servico de Inspecdo
Federal e estar dentro dos padrdes citados pelo Regulamento
de Inspecao Industrial e Sanitaria de Origem Animal. Deve ser
cortado e congelado pela tecnologia IQF(Individually Quick
Frozen) para congelamento individual com cor, odor, sabor e
textura caracteristico do produto. No ato do recebimento do
produto deve apresentar temperatura de — 18° C com
tolerancia até -12°C; nao deve apresentar superficie pegajosa,
liguido em partes flacidas ou de consisténcia anormal, com
indicios de
fermentacao putrida. Deve estar isenta de ossos, cartilagens,
nervos, coagulos e aponeuroses. O produto devera ser
elaborado de acordo com o Regulamento Técnico para
Condigbes Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas de
Fabricacao para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos. Embalagem
primaria: sacos de polietileno de baixa densidade, atoxico,
transparente, resistente, com fechamento termossoldado, com
peso padronizado de 2Kg ou 3Kg. Devem estar integras, sem
agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O produto devera ser
rotulado

de acordo com a legislagdo vigente RDC 259 de 20 de
setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de
2003. No rotulo das embalagens deverao estar impressas de
forma clara e indelével as seguintes informagdes: Identificagéo
da origem e do produto, data de fabricagéo, prazo de validade
e prazo maximo de consumo, temperatura de estocagem,
condicbes de armazenamento e conservacgao, peso liquido e
informagdo nutricional. Devera constar obrigatoriamente o
numero do registro do SIP,

2350 KG 26,00
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SISP ou SIM do estabelecimento e do produto. Embalagem
secundaria: Devem estar em caixas de papeléo ondulado, com
peso maximo de 20Kg, lacradas com fita gomada, de modo a
garantir a resisténcia a danos durante o ftransporte e
armazenamento. PRAZO DE VALIDADE: 12 meses a contar
da data de fabricacgéo.

Carne bovina palete moido IQF, carne proveniente de
machos de espécie bovina, abatidos sob Servigco de
Inspecgao Federal e estar dentro dos padrdes citados pelo
Regulamento de Inspe¢ao Industrial e Sanitaria de Origem
Animal. Deve ser moido e congelado pela tecnologia IQF
(Individually Quick Frozen) para congelamento individual.
Deve apresentar cor, odor, sabor e textura caracteristico
do produto. No ato do recebimento do produto deve
apresentar temperatura de — 18° C com tolerancia até -
12°C; nao deve apresentar superficie pegajosa, liquido em
partes flacidas ou de consisténcia anormal, com
indicios de fermentagao putrida. Deve estar isenta de
ossos, cartilagens, nervos, coagulos e aponeuroses. O
produto devera ser elaborado de acordo com o
regulamento Técnico para Condigées Higiénicos-
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos Elaboradores/industrializadores de
Alimentos. Embalagem primaria: sacos de polietileno de
baixa densidade, atéxico, transparente, resistente, com
fechamento termossoldado, com peso padronizado de
2Kg ou 3Kg. Devem estar integras, sem agua e gelo e sem
rachaduras ou furos. O produto devera ser rotulado de
acordo com a legislagdo vigente RDC 259 de 20 de
setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de
2003. No rétulo das embalagens deverdo estar impressas
de forma clara e indelével as seguintes informagoes:
Identificagdo da origem e do produto, data de fabricagao,
prazo de validade e prazo maximo de consumo,
temperatura de estocagem,
condi¢oes de armazenamento e conservagao, peso liquido
e informacgao nutricional. Devera constar obrigatoriamente
o numero do registro do SIP, SISP ou SIM do
estabelecimento e do produto. Embalagem secundaria:
Devem estar em
caixas de papelao ondulado, com peso maximo de 20 Kg,
lacradas com fita gomada, de modo a garantir a
resisténcia a danos durante o transporte e
armazenamento. PRAZO DE VALIDADE: 12 meses a contar
da data de fabricagao.

3000

UN

23,50

10

Carne bovina palete modo IQF, carne proveniente de machos
de espécie bovina, abatidos sob Servico de Inspe¢éo Federal
e estar dentro dos padrbes citados pelo Regulamento de
Inspecéo Industrial e Sanitaria de Origem Animal. Deve ser
moido e congelado pela tecnologia IQF (Individually Quick
Frozen) para congelamento individual. Deve apresentar cor,
odor, sabor e textura caracteristico do produto. No ato do
recebimento do produto deve
apresentar temperatura de — 18° C com tolerancia até - 12°C;
nao deve apresentar superficie pegajosa, liquido em partes
flacidas ou de consisténcia anormal, com
indicios de fermentacdo putrida. Deve estar isenta de 0ssos,
cartilagens, nervos, coagulos e aponeuroses. O produto

1000

UN

23,50
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devera ser elaborado de acordo com o regulamento Técnico
para Condi¢des Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas de
Fabricacao para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos. Embalagem primaria: sacos de polietileno de baixa
densidade, atoxico, transparente, resistente, com fechamento
termossoldado, com peso padronizado de 2Kg ou 3Kg. Devem
estar integras, sem agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O
produto devera ser rotulado de acordo com a legislagao
vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360
de 23 de dezembro de 2003. No rétulo das embalagens
deverao estar impressas de forma clara e indelével as
seguintes informagdes: |dentificagdo da origem e do produto,
data de fabricagdo, prazo de validade e prazo maximo de
consumo, temperatura de estocagem,
condi¢cdes de armazenamento e conservagao, peso liquido e
informacdo nutricional. Devera constar obrigatoriamente o
namero do registro do SIP, SISP ou SIM do estabelecimento e
do produto. Embalagem secundaria: Devem estar em
caixas de papeldo ondulado, com peso maximo de 20 Kg,
lacradas com fita gomada, de modo a garantir a resisténcia a
danos durante o transporte e armazenamento. PRAZO DE
VALIDADE: 12 meses a contar da data de fabricacao.

11

Carne bovina patinho moido in natura congelado , Carne
proveniente de machos de espécie bovina, abatidos sob
Servigo de Inspecao Federal e estar dentro dos padroes
citados pelo Regulamento de Inspecdo Industrial e
Sanitaria de Origem Animal. Apdés o abate, deve passar
por um periodo de maturagdo, que é o periodo de
descanso para a carne perder a rigidez. Para isso, deve
ficar pelo menos 24 horas em refrigeragdo antes de ser
congelada. Deve apresentar cor, odor, sabor e textura
caracteristico do produto. No ato do recebimento do
produto deve apresentar temperatura de - 18° C com
tolerancia até -12°C; nao deve apresentar
superficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou de
consisténcia anormal, com indicios de fermentagao
putrida. Deve estar isenta de ossos, cartilagens, nervos,
coagulos, gorduras e aponeuroses. O produto devera ser
elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condigées Higiénicos-
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos. Embalagem primaria: sacos de polietileno de
baixa densidade, atdéxico, transparente, resistente, com
fechamento termossoldado, com peso padronizado de
1Kg, 2Kg ou 05KG. Devem estar integras, sem agua e gelo
e sem rachaduras ou furos. O produto devera ser rotulado
de acordo com a legislagdo vigente RDC 259 de 20 de
setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de
2003. No rotulo das embalagens deverao estar impressas
de forma clara e indelével as seguintes informagoes:
Identificagdo da origem e do produto, data de fabricagao,
prazo de validade e prazo maximo de consumo,
temperatura de
estocagem, condigcdes de armazenamento e conservagao,
peso liquido e informagdo nutricional. Devera constar
obrigatoriamente o numero do registro do SIP, SISP OU

3300 KG 21,50
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SIM do estabelecimento e do produto. Embalagem
secundaria: Devem estar em
caixas de papelao ondulado, com peso maximo de 20 Kg,
lacradas com fita gomada, de modo a garantir a
resisténcia a danos durante o transporte e
armazenamento. PRAZO DE VALIDADE: 12 meses a contar
da data de fabricagao.

12

Carne bovina patinho moido in natura congelado , Carne
proveniente de machos de espécie bovina, abatidos sob
Servico de Inspegcdo Federal e estar dentro dos padroes
citados pelo Regulamento de Inspegéo Industrial e Sanitaria de
Origem Animal. Apos o abate, deve passar por um periodo de
maturagéo, que é o periodo de descanso para a carne perder
a rigidez. Para isso, deve ficar pelo menos 24 horas em
refrigeragao antes de ser congelada. Deve apresentar cor,
odor, sabor e textura caracteristico do produto. No ato do
recebimento do produto deve apresentar temperatura de — 18°
C com tolerancia até -12°C; ndo deve apresentar
superficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou de
consisténcia anormal, com indicios de fermentacdo putrida.
Deve estar isenta de ossos, cartilagens, nervos, coagulos,
gorduras e aponeuroses. O produto devera ser elaborado de
acordo com o]
Regulamento Técnico para Condigdes Higi€nicos- Sanitarias e
de Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos. Embalagem
primaria: sacos de polietileno de baixa densidade, atodxico,
transparente, resistente, com fechamento termossoldado, com
peso padronizado de 1Kg, 2Kg ou 05KG. Devem estar
integras, sem agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O
produto devera ser rotulado de acordo com a legislagao
vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360
de 23 de dezembro de 2003. No rotulo das embalagens
deverdo estar impressas de forma clara e indelével as
seguintes informagdes: ldentificagdo da origem e do produto,
data de fabricagdo, prazo de validade e prazo maximo de
consumo, temperatura de
estocagem, condicdes de armazenamento e conservagao,
peso liquido e informagdo nutricional. Devera constar
obrigatoriamente o numero do registro do SIP, SISP ou SIM do
estabelecimento e do produto. Embalagem secundaria: Devem
estar em
caixas de papeldo ondulado, com peso maximo de 20 Kg,
lacradas com fita gomada, de modo a garantir a resisténcia a
danos durante o transporte e armazenamento. PRAZO DE
VALIDADE: 12 meses a contar da data de fabricacéo.

1100

KG

21,50

13

Carne bovina patinho moido IQF, carne proveniente de
machos de espécie bovina, abatidos sob Servigco de
Inspegao Federal e estar dentro dos padrdes citados pelo
Regulamento de Inspegao Industrial e Sanitaria de Origem
Animal. Deve ser moido e congelado pela tecnologia IQF
(Individually Quick Frozen) para congelamento individual.
Deve apresentar cor, odor, sabor e textura caracteristico
do produto. No ato do recebimento do produto deve
apresentar temperatura de — 18° C com tolerancia até -
12°C; nao deve apresentar superficie pegajosa, liquido em
partes flacidas ou de consisténcia anormal, com
indicios de fermentagdo putrida. Deve estar isenta de

3300

KG

24,00
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ossos, cartilagens, nervos, coagulos e aponeuroses. O
produto devera ser elaborado de acordo com o
regulamento Técnico para Condigées Higiénicos-
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos  Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos. Embalagem primaria: sacos de polietileno de
baixa densidade, atéxico, transparente, resistente, com
fechamento termossoldado, com peso padronizado de
2Kg ou 3Kg. Devem estar integras, sem agua e gelo e sem
rachaduras ou furos. O produto devera ser rotulado de
acordo com a legislagdo vigente RDC 259 de 20 de
setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de
2003. No rétulo das embalagens deverdo estar impressas
de forma clara e indelével as seguintes informagées:
Identificagao da origem e do produto, data de fabricagao,
prazo de validade e prazo maximo de consumo,
temperatura de estocagem,
condigdes de armazenamento e conservagao, peso liquido
e informacgao nutricional. Devera constar obrigatoriamente
o numero do registro do SIP, SISP ou SIM do
estabelecimento e do produto. Embalagem secundaria:
Devem estar em
caixas de papelao ondulado, com peso maximo de 20 Kg,
lacradas com fita gomada, de modo a garantir a
resisténcia a danos durante o transporte e
armazenamento. PRAZO DE VALIDADE: 12 meses a contar
da data de fabricagao.

14

Carne bovina patinho moido IQF, carne proveniente de
machos de espécie bovina,abatidos sob Servico de Inspecao
Federal e estar dentro dos padrdes citados pelo Regulamento
de Inspecao Industrial e Sanitaria de Origem Animal. Deve ser
moido e congelado pela tecnologia IQF (Individually Quick
Frozen) para congelamento individual. Deve apresentar cor,
odor, sabor e textura caracteristico do produto. No ato do
recebimento do produto deve
apresentar temperatura de — 18° C com tolerancia até - 12°C;
nao deve apresentar superficie pegajosa, liquido em partes
flacidas ou de consisténcia anormal, com
indicios de fermentagéo putrida. Deve estar isenta de 0ssos,
cartilagens, nervos, coagulos e aponeuroses. O produto
devera ser elaborado de acordo com o regulamento Técnico
para Condi¢cdes Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas de
Fabricacao para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos. Embalagem primaria: sacos de polietileno de baixa
densidade, atoxico, transparente, resistente, com fechamento
termossoldado, com peso padronizado de 2Kg ou 3Kg. Devem
estar integras, sem agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O
produto devera ser rotulado de acordo com a legislagdo
vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360
de 23 de dezembro de 2003. No rotulo das embalagens
deverdo estar impressas de forma clara e indelével as
seguintes informagdes: Identificacdo da origem e do produto,
data de fabricagdo, prazo de validade e prazo maximo de
consumo, temperatura de estocagem,
condicbes de armazenamento e conservacgao, peso liquido e
informagdo nutricional. Devera constar obrigatoriamente o
numero do registro do SIP, SISP ou SIM do estabelecimento e

1100

KG

24,00
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do produto. EMBALAGEM SECUNDARIA: Devem estar em
caixas de papeldo ondulado, com peso maximo de 20 Kg,
lacradas com fita gomada, de modo a garantir a resisténcia a
danos durante o transporte e armazenamento. PRAZO DE
VALIDADE: 12 meses a contar da data de fabricacao.

15

Coxa de frango coxa e sobre coxa in natura congelado, Coxa e
sobrecoxa congelada. A carne de frango devera ser crua e
congelada, obtida de aves abatidas, declaradas aptas a
alimentacdo humana por inspecdo veterinaria conforme
legislagdo vigente, sem adi¢do de sal, temperos e injecéo de
agua ou substancias que propiciem a retengdo de agua pela
carne de frango, manipulada em condi¢des higiénicas, deve
ser isenta de parasitas, sujidades e qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma
alteracdo. No ato do recebimento do produto deve apresentar
temperatura de — 18° C com tolerancia até -12°C; nao deve
apresentar superficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou
de consisténcia anormal, com indicios de fermentacao putrida.
Deve estar isenta de coagulos e aponeuroses. O produto
devera ser elaborado de acordo com o Regulamento Técnico
para Condigbes Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas de
Fabricacao para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos com cor, odor,
textura e sabor caracteristicos. Embalagem primaria: sacos de
polietleno de baixa densidade, atdxico, transparente,
resistente, com fechamento termossoldado, com peso
padronizado de 2Kg ou 3Kg. Devem estar integras, sem agua
e gelo e sem rachaduras ou furos. O produto devera ser
rotulado de acordo com a legislacdo  vigente
RDC 259 de 20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23
de dezembro de 2003. No rétulo das embalagens deveréo
estar impressas de forma <clara e indelével as
seguintes informagodes: Identificacdo da origem e do produto,
data de fabricagdo, prazo de validade e prazo maximo de
consumo, temperatura de estocagem, condi¢des de
armazenamento e conservagado, peso liquido e informacgao
nutricional. Devera constar
obrigatoriamente o numero do registro do SIP, SISP OU SIM
do estabelecimento e do produto. Embalagem secundaria:
caixas de papeldo padronizadas com peso maximo de 20 Kg,
lacradas, em perfeito estado de conservagao, limpas e secas,
contendo as
seguintes informagdes: nome do fabricante, produto,
temperatura em que deve ser mantido armazenado, data da
fabricagdo, prazo efou data de validade para
resfriamento e congelamento, peso bruto.

4700

KG

7,50

16

File de frango de coxa e sobre coxa in natura .Filé de
sobrecoxa congelado. A carne de frango devera ser crua e
congelada, obtida de aves abatidas, declaradas aptas a
alimentacdo humana por inspecdo veterinaria conforme
legislagdo vigente, sem adi¢cdo de sal, temperos e injecéo de
agua ou substancias que propiciem a retengédo de agua pela
carne de frango, manipulada em condi¢des higiénicas, deve
ser isenta de parasitas, sujidades e qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma
alteragdo. No ato do recebimento do produto deve apresentar
temperatura de — 18° C com tolerancia até -12°C; ndo deve
apresentar superficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou

3900

KG

11,00
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de consisténcia anormal, com indicios de fermentagéo putrida.
Deve estar isenta de ossos, cartilagens, nervos, coagulos e
aponeuroses. O produto devera ser elaborado de acordo com
o Regulamento Técnico para Condigdes Higiénicos- Sanitarias
e de Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos com cor, odor,
textura e sabor caracteristicos. Embalagem primaria: sacos de
polietlieno de baixa densidade, atoxico, transparente,
resistente, com fechamento termossoldado, com peso
padronizado de 2Kg ou 3Kg. Devem estar integras, sem agua
e gelo e sem rachaduras ou furos. O produto devera ser
rotulado de acordo com a Legislagdo vigente RDC 259 de 20
de setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de
2003. No rotulo das embalagens deverao estar impressas de
forma clara e indelével as seguintes informacgodes: Identificagao
da origem e do produto, data de fabricagdo, prazo de validade
e prazo maximo de consumo, temperatura de estocagem,
condicbes de armazenamento e conservacao, peso liquido e
informagdo nutricional. Devera constar obrigatoriamente o
namero do registro do ou SIM do estabelecimento e do
produto. Embalagem secundaria: caixas de papelao
padronizadas com peso maximo de 20 Kg, lacradas, em
perfeito estado de conservacao, limpas e secas, contendo as
seguintes informagdes: nome do fabricante, produto,
temperatura em que deve ser mantido armazenado, data da
fabricagdo, prazo ef/ou data de validade para
resfriamento e congelamento, peso bruto.

17

Carne de frango file de peito de frango in naturado congelado
Filé de peito de frango congelado. A carne de frango devera
ser crua e congelada, obtida de aves abatidas,
declaradas aptas a alimentagcdo humana por inspegado
veterinaria conforme legislagdo vigente, sem adi¢do de sal,
temperos e injegdo de agua ou substdncias que
propiciem a retengcdo de agua pela carne de frango,
manipulada em condigbes higiénicas, deve ser isenta de
parasitas, sujidades e qualquer substancia contaminante
que possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. No ato do
recebimento do produto deve apresentar temperatura de — 18°
C com tolerancia até -12°C; nao deve
apresentar superficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou
de consisténcia anormal, com indicios de fermentacao putrida.
Deve estar isenta de ossos, cartilagens, nervos, coagulos e
aponeuroses. O produto devera ser elaborado de acordo com
o Regulamento Técnico para Condigdes Higiénicos- Sanitarias
e de Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos com cor, odor,
textura e sabor caracteristicos. Embalagem primaria: sacos de
polietileno de baixa densidade, atdxico, transparente,
resistente, com fechamento
termossoldado, com peso padronizado de 01Kg. Devem estar
integras, sem agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O
produto devera ser rotulado de acordo com a
legislacdo vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002, RDC
359 e 360 de 23 de dezembro de 2003. No rétulo das
embalagens deverdo estar impressas de forma clara
e indelével as seguintes informagdes: Identificagdo da origem
e do produto, data de fabricagcdo, prazo de validade e prazo
maximo de consumo, temperatura de estocagem, condigbes

2800 KG 11,50

Pagina 22 de 42




PREGAO N° 076/2020
Forma Eletronica

CORNELIO @mucﬂm

PREFEITURA

Processo de Licitagdo: 140/2020
Data do Processo: 18/06/2020

de armazenamento e conservacao, peso liquido e informacgao
nutricional. Devera constar obrigatoriamente o numero do
registro do SIP, SISP OU SIM do estabelecimento e do
produto. Embalagem secundaria: caixas de papelao
padronizadas com peso maximo de 20 Kg, lacradas, em
perfeito estado de conservagao, limpas e secas, contendo as
seguintes informagdées: nome do fabricante, produto,
temperatura em que deve ser mantido armazenado, data da
fabricagao, prazo e/ou data de validade para resfriamento e
congelamento, peso bruto.

18

Carne de frango peito de frango em cubos IQF filé de peito de
frango, cortado em cubos e pelo sistema IQF (Individual Quick
Frozen). A carne de frango devera ser crua e congelada,
obtida de aves abatidas, declaradas aptas a alimentagao
humana por inspegéo veterinaria conforme legislagédo vigente,
sem adigao de sal, temperos e inje¢ao de agua ou substancias
que propiciem a retencdo de agua pela carne de frango,
manipulada em condigbes higiénicas, deve ser isenta de
parasitas, sujidades e qualquer substancia contaminante que
possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. No ato do
recebimento do produto deve apresentar temperatura de — 18°
C com tolerancia até -12°C; ndo deve apresentar superficie
pegajosa, liquido em partes flacidas ou de consisténcia
anormal, com indicios de
fermentagao putrida. Deve estar isenta de ossos, cartilagens,
nervos, coagulos e aponeuroses. O produto devera ser
elaborado de acordo com o Regulamento Técnico para
Condigbes Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas de
Fabricagao para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos com cor, odor,
textura e sabor caracteristicos. Embalagem primaria: sacos de
polietileno de baixa densidade,
atoxico, transparente, resistente, com fechamento
termossoldado, com peso padronizado de 2Kg ou 3Kg. Devem
estar integras, sem agua e gelo e sem rachaduras
ou furos. O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagédo vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002, RDC
359 e 360 de 23 de dezembro de 2003. No roétulo
das embalagens deverdo estar impressas de forma clara e
indelével as seguintes informagdes: Identificacdo da origem e
do produto, data de fabricagao, prazo de
validade e prazo maximo de consumo, temperatura de
estocagem, condicdes de armazenamento e conservagao,
peso liquido e informagdo nutricional. Devera constar
obrigatoriamente o numero do registro do SIP, SISP ou SIM do
estabelecimento e do produto. Embalagem secundaria: caixas
de papeldao padronizadas com peso maximo de 20 Kg,
lacradas, em perfeito estado de conservagao, limpas e secas,
contendo as
seguintes informagdes: nome do fabricante, produto,
temperatura em que deve ser mantido armazenado, data da
fabricagao, prazo e/ou data de validade para resfriamento e
congelamento, peso bruto.

1800

KG

14,00

19

Carne de frango peito de frango em iscas IQF filé de peito de
frango, cortado em iscas e pelo sistema IQF (Individual Quick
Frozen). A carne de frango deverd ser crua e congelada,
obtida de aves abatidas, declaradas aptas a alimentagao
humana por inspecéo veterinaria conforme legislagédo vigente,

1800

KG

14,00
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sem adigdo de sal, temperos e injegdo de agua ou substancias
que propiciem a retengdo de agua pela carne de frango,
manipulada em condigbes higiénicas, deve ser isenta de
parasitas, sujidades e qualquer substancia contaminante que
possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. No ato do
recebimento do produto deve apresentar temperatura de — 18°
C com tolerédncia até -12°C; ndo deve apresentar superficie
pegajosa, liquido em parte flacidas ou de consisténcia
anormal, com indicios de
fermentacao putrida. Deve estar isenta de ossos, cartilagens,
nervos, coagulos e aponeuroses. O produto devera ser
elaborado de acordo com o Regulamento Técnico para
Condigbes Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas de
Fabricagao para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos com cor,
odor, textura e sabor caracteristicos. Embalagem primaria:
sacos de polietileno de baixa densidade, atoxico, transparente,
resistente, com fechamento termossoldado, com peso
padronizado de 2Kg ou 3Kg. Devem estar integras, sem agua
e gelo e sem rachaduras ou furos. O produto devera ser
rotulado de acordo com a legislagao vigente RDC 259 de 20
de setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de
2003. No rétulo
das embalagens deverdo estar impressas de forma clara e
indelével as seguintes informagdes: Identificagdo da origem e
do produto, data de fabricacdo, prazo de validade e prazo
maximo de consumo, temperatura de estocagem, condigbes
de armazenamento e conservacao, peso liquido e informacgao
nutricional. Devera constar
obrigatoriamente o numero do registro do SIP, SISP OU SIM
do estabelecimento e do produto. Embalagem secundaria:
caixas de papeldo padronizadas com peso maximo de 20 Kg,
lacradas, em perfeito estado de conservacao, limpas e secas,
contendo as
seguintes informagdées: nome do fabricante, produto,
temperatura em que deve ser mantido armazenado, data da
fabricagao, prazo e/ou data de validade para resfriamento e
congelamento, peso bruto.

20

Carne de pescado file de tilapia em iscas IQF, Filé de
tilapia, cortado em iscas e pelo sistema IQF(Individual
Quick Frozen). A carne de tilapia devera ser congelada
crua e declaradas aptas a alimentagdao humana por
inspecao veterinaria conforme legislagao vigente, sem
injegdo de agua ou substincias que propiciem a retengao
de agua pela carne de tilapia, manipulada em condigoes
higiénicas, deve ser isenta de parasitas, sujidades e
qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou
encobrir alguma alteragdo. No ato do recebimento do
produto deve apresentar temperatura de- 18° C com
tolerancia até -12°C; nao deve apresentar
superficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou de
consisténcia anormal, com indicios de fermentagao
putrida. Deve estar isenta de pele, escamas e espinhos. O
produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condigoes
Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagao
para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos com cor, odor, textura e sabor

2550

KG

33,00
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caracteristicos. Embalagem primaria: sacos de polietileno
de baixa densidade, atoxico, transparente, resistente, com
fechamento termossoldado, com peso padronizado de
2Kg ou 3Kg. Devem estar integras, sem agua e gelo e sem
rachaduras ou furos. O produto devera ser rotulado de
acordo com a legislagdo vigente RDC 259 de 20 de
setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de
2003. No rétulo das embalagens deverdo estar impressas
de forma clara e indelével as seguintes informagoes:
Identificagao da origem e do produto, data de fabricagao,
prazo de validade e prazo maximo de consumo,
temperatura de estocagem, condigbes de armazenamento
e conservacgao, peso liquido e informagao nutricional.
Devera constar
obrigatoriamente o numero do registro do SIP, SISP ou
SIM do estabelecimento e do produto. Embalagem
secundaria: caixas de papelao padronizadas com peso
maximo de 20 Kg, lacradas, em perfeito estado de
conservacgao, limpas e secas, contendo as
seguintes informag6ées: nome do fabricante, produto,
temperatura em que deve ser mantido armazenado, data
da fabricagdo, prazo e/lou data de validade para
resfriamento e congelamento, peso bruto.

21

Carne de pescado file de tilapia em iscas IQF, Filé de tilapia,
cortado em iscas e pelo sistema IQF(Individual Quick Frozen).
A carne de tilapia devera ser congelada crua e declaradas
aptas a alimentacdo humana por inspecdo veterinaria
conforme legislagdo vigente, sem injecdo de &agua ou
substancias que propiciem a retengdo de agua pela carne de
tilapia, manipulada em condigbes higiénicas, deve ser isenta
de parasitas, sujidades e qualquer substéncia contaminante
que possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. No ato do
recebimento do produto deve apresentar temperatura de— 18°
C com tolerancia até -12°C; ndo deve apresentar
superficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou de
consisténcia anormal, com indicios de fermentagédo putrida.
Deve estar isenta de pele, escamas e espinhos. O produto
devera ser elaborado de acordo com o Regulamento Técnico

para Condicbes
Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagéo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos com cor, odor, textura e sabor

caracteristicos. Embalagem primaria: sacos de polietileno de
baixa densidade, atoxico, transparente, resistente, com
fechamento termossoldado, com peso padronizado de 2Kg ou
3Kg. Devem estar integras, sem agua e gelo e sem
rachaduras ou furos. O produto devera ser rotulado de acordo
com a legislagédo vigente RDC 259 de 20 de setembro de
2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003. No rétulo
das embalagens deverédo estar impressas de forma clara e
indelével as seguintes informagdes: Identificagdo da origem e
do produto, data de fabricacdo, prazo de validade e prazo
maximo de consumo, temperatura de estocagem, condigbes
de armazenamento e conservagao, peso liquido e informacgao
nutricional. Devera constar
obrigatoriamente o numero do registro do SIP, ou SIM do
estabelecimento e do produto. Embalagem secundaria: caixas
de papeldao padronizadas com peso maximo de 20 Kg,

850 KG 33,00
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lacradas, em perfeito estado de conservacao, limpas e secas,
contendo as
seguintes informagdées: nome do fabricante, produto,
temperatura em que deve ser mantido armazenado, data da
fabricacdo, prazo e/ou data de validade para resfriamento e
congelamento, peso bruto.

22

Carne suina lombo em iscas in natura congelada , Carne suina
em iscas de 01 cm x 06 cm, abatidos sob Servigo de Inspecao
Federal e dentro dos padrdes citados pelo Regulamento de
Inspecao Industrial e Sanitaria de Origem Animal. Deve
apresentar cor, odor, sabor e textura caracteristico do produto.
No ato do recebimento do produto deve apresentar
temperatura de — 18° C com tolerancia até -12°C; ndo deve
apresentar superficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou
de consisténcia anormal, com indicios de fermentagéo putrida.
Deve estar isento de ossos, cartilagens, nervos, coagulos,
sebo, gorduras e aponeuroses. O produto devera ser
elaborado de acordo com o Regulamento Técnico para
Condigbes Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas de
Fabricagao para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos. EMBALAGEM
PRIMARIA: sacos de polietileno de baixa densidade, atéxico,
transparente, resistente, com fechamento termossoldado, com
peso padronizado de1Kg, 2Kg ou 05KG. Devem estar integras,
sem agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O produto devera
ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente RDC 259 de
20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro
de 2003. No rétulo das embalagens deverdo estar impressas
de forma clara e indelével as seguintes informagoes:
Identificagéo da origem e do produto, data de fabricagéo, prazo
de validade e prazo maximo de
consumo, temperatura de estocagem, condicdes de
armazenamento e conservagdo, peso liquido e informacgao
nutricional. Devera constar obrigatoriamente o numero do
registro do SIP, SISP ou SIM do estabelecimento e do produto.
Embalagem secundaria: Devem estar em caixas de papeléo
ondulado, com peso maximo de 20Kg, lacradas com fita
gomada, de modo a garantir a resisténcia a danos durante o
transporte e armazenamento. PRAZO DE VALIDADE: 12
meses a contar da data de fabricacdo.

2100

KG

15,00

23

Carne suina lombo em cubos in natura congelada , Carne
suina em cubos de 03 cm x 03 cm, abatidos sob lombo em
cubos in natura congelada Servico de Inspegdo Federal e
dentro dos padrdes citados pelo Regulamento de Inspecéo
Industrial e Sanitaria de Origem Animal. Deve apresentar cor,
odor, sabor e textura caracteristico do produto. No ato do
recebimento do produto deve apresentar temperatura de — 18°
C com tolerancia até -12°C; nao deve apresentar superficie
pegajosa, liquido em partes flacidas ou de consisténcia
anormal, com indicios de fermentagdo putrida. Deve estar
isento de ossos, cartilagens, nervos, coagulos, sebo, gorduras
e aponeuroses. O produto devera ser elaborado de acordo
com o Regulamento Técnico para Condigbes Higiénicos-
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos. Embalagem primaria: sacos de polietileno de baixa
densidade, atoxico, transparente, resistente, com fechamento
termossoldado, com peso padronizado de 1Kg, 2Kg ou 05KG.

2100

KG

13,50
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Devem estar integras, sem agua e gelo e sem rachaduras ou
furos. O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagédo vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002, RDC
359 e 360 de 23 de dezembro de 2003. No rétulo das
embalagens deverdo estar impressas de forma clara e
indelével as seguintes informagdes: Identificacdo da origem e
do produto, data de fabricacdo, prazo de validade e prazo
maximo de consumo, temperatura de estocagem, condi¢des
de armazenamento e conservagao, peso liquido e informagao
nutricional. Devera constar obrigatoriamente o numero do
registro do SIP, SIS ou SIM do estabelecimento e do produto.
Embalagem secundaria: Devem estar em caixas de papeléo
ondulado, com peso maximo de 20 Kg, lacradas com fita
gomada, de modo a garantir a resisténcia a danos durante o
transporte e armazenamento. PRAZO DE VALIDADE: 12
meses a contar da data de fabricacdo.

24

Carne suina lombo em cubos IQF carne suina em cubos,
congelada IQF (congelamento lombo em cubos IQF rapido
individual), sem osso, em cortes tipo lombo, limpo,
apresentando aspecto proprio de carne firme ndo amolecida,
nem pegajosa, cor caracteristica, sem manchas esverdeadas,
com cheiro e sabor proprios. Isentos de aponevroses,
cartilagens e ossos para ser processados. O produto devera
estar de acordo com a legislagdo vigente, Resolugao RDC n°
12 de 02/01/2001

— ANVISA/MS. . No ato do recebimento do produto deve
apresentar temperatura de — 18° C com tolerancia até -12°C;
ndo deve apresentar superficie pegajosa, liquido em partes
flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
fermentacdo putrida . O produto devera ser elaborado de

acordo com o] Regulamento Técnico
para Condigbes Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas de
Fabricagao para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.

Embalagem primaria: sacos de polietileno de baixa densidade,
atoxico, transparente, resistente, com  fechamento
termossoldado, com peso padronizado de 2Kg ou 3Kg. Devem
estar integras, sem agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O
produto devera ser rotulado de acordo com a legislagao
vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360
de 23 de dezembro de 2003. No rétulo das embalagens
deverdo estar impressas de forma clara e indelével as
seguintes informagdes: Identificacdo da origem e do produto,
data de fabricagdo, prazo de validade e prazo maximo de
consumo, temperatura de estocagem, condigdes de
armazenamento e conservagado, peso liquido e informacgao
nutricional. Devera constar obrigatoriamente o numero do
registro do SIP, SISP ou SIM do estabelecimento e do produto.
Embalagem secundaria: caixas de papeldo padronizadas com
peso maximo de 20 Kg, lacradas, em perfeito estado de
conservacao, limpas e secas, contendo as seguintes
informacgdes: nome do fabricante, produto, temperatura em que
deve ser mantido armazenado, data da fabricagdo, prazo e/ou
data de validade para resfriamento e congelamento, peso
bruto.

1800

KG

14,90

25

Carne suina lombo em iscas IQF carne suina em cubos,
congelada IQF (congelamento rapido individual), sem osso, em
cortes tipo lombo,limpo, apresentando aspecto préprio de

1800

KG

14,90
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carne firme nao
amolecida, nem pegajosa, cor caracteristica, sem manchas
esverdeadas, com cheiro e sabor proprios. Isentos de
aponevroses, cartilagens e ossos para ser processados. O
produto devera estar de acordo com a legislagdo vigente,
Resolugdo RDC n° 12 de 02/01/2001— ANVISA/MS. . No ato
do recebimento do produto deve apresentar temperatura de —
18° C com toleréncia até -12°C; ndo deve apresentar superficie
pegajosa, liquido em partes flacidas ou de consisténcia
anormal, com indicios de fermentacdo putrida . O produto
devera ser elaborado de acordo com o Regulamento Técnico
para Condi¢cdes Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas de
Fabricacao para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos. Embalagem
primaria: sacos de polietileno de baixa densidade, atoxico,
transparente, resistente, com
fechamento termossoldado, com peso padronizado de 2Kg ou
3Kg. Devem estar integras, sem agua e gelo e sem
rachaduras ou furos. O produto devera ser rotulado
de acordo com a legislagdo vigente RDC 259 de 20 de
setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de
2003. No rotulo das embalagens deverao estar impressas de
forma clara e indelével as seguintes informagdes: Identificagéo
da origem e do produto, data de fabricagéo, prazo de validade
e prazo maximo de consumo, temperatura de estocagem,
condicbes de armazenamento e conservagao, peso liquido e
informacgdo nutricional. Devera constar obrigatoriamente o
numero do registro do SIP,
SISP ou SIM do estabelecimento e do produto. Embalagem
secundaria: caixas de papeldao padronizadas com peso
maximo de 20 Kg, lacradas, em perfeito estado de
conservacao, limpas e secas, contendo as seguintes
informacgdes: nome do fabricante, produto, temperatura em que
deve ser mantido armazenado, data da fabricagdo, prazo e/ou
data de validade para resfriamento e congelamento, peso
bruto.

Filé de peixe - tilapia - kg; congelada em pacotes de 400g,

26 3400 KG 32,00
01 ou 05 kg
27 E:Jleogekgelxe - tilapia - kg; congelada em pacotes de 400g, 01 2950 KG 32,00
Linguica tipo calabresa, Linguica calabresa nao defumada.
Ingredientes:  Carne  suina, carne bovina, carne,
mecanicamente separada de aves, toucinho, proteina
texturizada de soja, sal, leite em
po, agucar, pimentas, extrato de arroz fermentado, regulador
de acidez lactado de sodio, estabilizante polifosfato de sédio,
realgador de sabor glutamato monossodico, antioxidante
eritorbato de sddio, nitrito de sddio, nitrato de sodio e corante
28 natural carmin. Embalagem primaria: embalagem de polietileno 2900 KG 14,50

de baixa densidade, atodxico, transparente, resistente, com
fechamento  termossoldado, com peso padronizado
de 01Kg ou 05Kg. Devem estar integras, sem agua e gelo e
sem rachaduras ou furos. O produto devera ser rotulado de
acordo com a legislagdo vigente RDC 259 de 20 de setembro
de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003. No
rétulo das embalagens deveréo estar impressas de forma clara
e indelével as seguintes
informacgdes: ldentificagdo da origem e do produto, data de
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fabricagao, prazo de validade e prazo maximo de consumo,
temperatura de estocagem, condicbes de
armazenamento e conservagado, peso liquido e informacgao
nutricional. Devera constar
obrigatoriamente o numero do registro do SIP, SISP OU SIM
do estabelecimento e do produto.

29

Linguica toscana, Ingredientes: carne suina, gordura suina,
agua, sal, agucar condimentos naturais, fibra de colageno,
maltodextrina, reguladores de acidez: lactato de sédio ecitrato
de sddio, estabilizantes: tripolifosfato de sédio e polifosfato de
sédio, antioxidante: acido ascorbico, aroma natural de pimenta
preta, aromatizante, corantes: carmim, caramelo e vermelho
de beterraba, conservadores: nitrito e nitrato de sodio e
realgador de
sabor: glutamato monossédico. Embalagem  primaria:
embalagem de polietileno de baixa densidade, atdxico,
transparente, resistente, com fechamento termossoldado, com
peso padronizado de 01Kg ou 05Kg. Devem estar integras,
sem agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O produto devera
ser rotulado de acordo com a legislacao
vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360
de 23 de dezembro de 2003. No rétulo das embalagens
deverao estar impressas de forma clara e
indelével as seguintes informagdes: Identificagdo da origem e
do produto, data de fabricacdo, prazo de validade e prazo
maximo de consumo, temperatura de estocagem, condigbes
de armazenamento e conservagao, peso liquido e informacgao
nutricional. Devera constar obrigatoriamente o numero do
registro do SIP,
SISP ou SIM do estabelecimento e do produto.

2900

KG

14,00

30

Mortadela fatiada 12 linha

300

KG

14,50

31

Mugarela fatiada. Ingredientes: leite pasteurizado integral,
cloreto de sdédio, cloreto de potassio, coagulante e fermento
lacteo. Embalagem primaria: bandeja de polietileno de baixa
densidade, atoxico, transparente, resistente, com fechamento
termossoldado, com peso padronizado de 200g. Devem estar
integras, sem agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O
produto devera ser rotulado de acordo com a legislagdo
vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360
de 23 de dezembro de 2003. No rotulo das embalagens
deverdo estar impressas de forma clara e indelével as
seguintes

informacgdes: Identificagdo da origem e do produto, data de
fabricagao, prazo de validade e prazo maximo de consumo,
temperatura de estocagem, condicbes de
armazenamento e conservagao, peso liquido e informacgao
nutricional. Devera constar
obrigatoriamente o numero do registro do SIP, SISP OU SIM
do estabelecimento e do produto.

1000

KG

29,80

32

Presunto fatiado, Presunto cozido sem capa de gordura.
Ingredientes: Pernil, suino, agucar, aromatizantes,
condimentos, estabilizantes. Embalagem primaria: bandeja de
polietlieno de baixa densidade, atoxico, transparente,
resistente, com fechamento termossoldado, com peso
padronizado de 200g. Devem estar integras, sem agua e
gelo e sem rachaduras ou furos. O produto devera ser rotulado
de acordo com a legislacdo vigente RDC 259 de 20 de
setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de

700

KG

22,00
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dezembro de 2003. No rotulo das embalagens deverao estar
impressas de forma clara e indelével as seguintes
informacgdes: Identificagcdo da origem e do produto, data
de fabricacao, prazo de validade e prazo maximo de consumo,
temperatura de estocagem, condicbes de armazenamento e

conservagao, peso liquido e
informacdo nutricional. Devera constar obrigatoriamente o
numero do registro do SIP,

SISP OU SIM do estabelecimento e do produto.

33

Salsicha tipo hot dog, Salsicha tipo hot dog. Ingredientes:
Carne bovina, carne suina, carne de ave mecanicamente
separada, papada, miudos suinos e bovinos, pele suina,
proteina vegetal, glicose, sal, amido (max 2%), aromatizante:
aromas naturais, estabilizante: tripolifosfato de sdédio;
conservadores: nitrato e nitrito de sédio, condimento natural;
antioxidante: eritorbato de soédio; corante: corante natural.
Embalagem priméria: embalagem de polietileno de baixa
densidade, atoxico, transparente, resistente, com fechamento
termossoldado, com peso padronizado de 2,8Kg. Devem estar
integras, sem agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O
produto devera ser rotulado de acordo com a legislagdo
vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360
de 23 de dezembro de 2003. No rotulo das embalagens
deverdo estar impressas de forma clara e indelével as
seguintes informagdes: Identificacdo da origem e do produto,
data de fabricagdo, prazo de validade e prazo maximo de
consumo, temperatura de estocagem, condicdes de

armazenamento e conservagao, peso liquido e
informacgdo nutricional. Devera constar obrigatoriamente o
numero do registro do SIP,

SISP OU SIM do estabelecimento e do produto.

2000 KG 6,50
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ANEXO 2
MODELO DE DECLARAGCAO
DECLARACAO

DECLARAMOS, sob as penas da Lei, para os fins de habilitagdo, na Licitagdo Pregao Eletrénico n°
__ 12020 instaurado pelo Municipio de Cornélio Procépio, que a empresa:

1 - Cumpre ao disposto nos incisos XXXIII do art. 7° da Constituicdo Federal e inciso V do art. 27 da Lei
Federal n° 8.666/93, de que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso e insalubre e
nao emprega menor de 16 anos, ressalvado, quando for o caso, o menor, a partir de 14 anos, na condigédo
de aprendiz, nos termos do modelo anexo ao Decreto Federal n® 4.358, de 05 de Setembro de 2002, que
regulamenta a Lei n°® 9.584, de 27 de outubro de 2002;

2 - Nao esta impedida de contratar com a Administragdo Publica;
3 - Nao foi declarada inidénea por ato do Poder Publico;
4 - Nao incorre nas demais condigdes impeditivas da lei 8666/93.

5 - Que inexistem fatos impeditivos a sua habilitagao.

,__de . de 2020.
assinatura
Nome do responsavel legal da empresa
RG.
CPF.

OBS: Papel Timbrado, carimbo do CNPJ.
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ANEXO 3

DECLARAGAO DE CONHECIMENTO E ATENDIMENTO AS CONDIGOES DO EDITAL

Declaramos para todos os fins de direito, que conhecemos o objeto do pregado e os termos constantes no
Edital Pregao Eletronico n°® _ /2020 e seus anexos e do Regulamento da BBNET, bem como temos todas
as condigdes de cumprir as exigéncias ali contidas no que concerne a apresentagdo de documentagao

para fins de habilitacao.

LOCAL E DATA:

assinatura
Nome do responsavel legal da empresa
RG.
CPF.

OBS: Papel Timbrado, carimbo do CNPJ.
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ANEXO 4
MODELO DE CARTA PROPOSTA READEQUADA

Ao Municipio de Cornélio Procépio-PR.
Prezados Senhores,
Ref.. PREGAO N° __ /20 — FORMA ELETRONICA -

Apresentamos nossa proposta para fornecimento dos itens abaixo relacionados, devidamente adequados
a fase de lances ocorrida na plataforma eletrénica.

1 - IDENTIFICACAO DO CONCORRENTE:

RAZAO SOCIAL:

CNPJ E INSCRIGAO ESTADUAL:
REPRESENTANTE E CARGO:

CARTEIRA DE IDENTIDADE E CPF:
ENDERECO E TELEFONE:

E-MAIL:

AGENCIA E NUMERO DA CONTA BANCARIA:

2—- DO OBJETO E PRECOS

2.1 — Descrigao detalhada do objeto com indicagéo do prego apurado na disputa virtual, com duas casas
decimais (0,00).

VVVYVYVVY

3 - VALIDADE DA PROPOSTA: 90 (noventa) dias, a partir da data de abertura do pregao.

4 — PRAZO DE ENTREGA: Até 5 (cinco) dias uteis, contados da ciéncia da AF- Autorizagdo de
Fornecimento, no local da obra a ser indicado na ocasiéo da solicitagao.

5 - DECLARACAO: Declaragdo/Declaramos que o preco proposto contempla todas as despesas
necessarias para o fornecimento do bem, tais como os encargos obrigagbes sociais, impostos, taxas,
fretes, traslados até a cidade sede da CONTRATADA.

LOCAL E DATA

assinatura
Nome do responsavel legal da empresa
RG.
CPF.

OBS: Papel Timbrado, carimbo do CNPJ.
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ANEXO 5
MODELO DE DECLARAGAO DE RESPONSABILIDADE

A Pregoeira do Municipio de Cornélio Procopio

Declaramos para os fins de direito, na qualidade de Proponente do procedimento de licitagdo, sob
a modalidade Pregao Eletronico n® _ /2020, instaurado pela Prefeitura Municipal de Cornélio Procdpio,
que:

¢ Assumimos inteira responsabilidade pela autenticidade de todos os documentos apresentados ao (a)
Pregoeiro, sujeitando-nos a eventuais averiguagdes que se fagam necessarias;

e Comprometemo-nos a manter, durante a execugdo do Contrato, em compatibilidade com as
obrigagbes assumidas, todas as condigbes de habilitagao e qualificagdo exigidas na licitagao;

e Comprometemo-nos a repassar na proporgdo correspondente, eventuais reducbes de precos
decorrentes de mudancgas de aliquotas de impostos incidentes sobre o fornecimento do objeto, em fungao
de alteragdes de legislagao correspondente, publicada durante a vigéncia do Contrato;

e Temos conhecimento e submetemo-nos ao disposto na Lei n.° 8.078 — Cddigo de Defesa do
Consumidor, bem como, ao Edital e Anexos do Pregéo Eletrénico n°® _ /2020, realizado pela Prefeitura de

Cornélio Procopio — PR.

Por ser expressao da verdade, firmamos a presente.

,em__ de de 2020.

assinatura
Nome do responsavel legal da empresa
RG.
CPF.

OBS: Papel Timbrado, carimbo do CNPJ.
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ANEXO 6
MODELO DE DECLARAGAO DE ENQUADRAMENTO NO REGIME DE MICROEMPRESA OU
EMPRESA DE PEQUENO PORTE
(caso se enquadre).

( ) MICROEMPRESA

( ) EMPRESA DE PEQUENO PORTE

(Razdo Social da Empresa) , inscrita no CNPJ n° , Endereco:

DECLARO, sob as penas da lei, que a empresa

, inscrita no CNPJ n° , cumpre os requisitos legais para a

qualificagdo como microempresa ou empresa de pequeno porte estabelecidos pela Lei Complementar n°
123, de 14.12.2006, em especial quanto ao seu art. 3°, estando apta a usufruir o tratamento favorecido
estabelecido nessa Lei Complementar. Declaro, ainda, que a empresa esta excluida das vedagbes
constantes do paragrafo 4° do artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de 14.12.2006, e que se
compromete a promover a regularizagao de eventuais defeitos ou restricdes existentes na documentagao

exigida para efeito de regularidade fiscal, caso seja declarada vencedora do certame.

Sou optante do Sistema Simples Nacional?
( )SIM ( )NAO

Local/ Data

assinatura
Nome do responsavel legal da empresa
RG.
CPF.

OBS: Papel Timbrado, carimbo do CNPJ.
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PREFEITURA

ANEXO 7
MODELO DE DECLARAGAO DE INEXISTENCIA DE VINCULO FAMILIAR

(razdo social da licitante), inscrita no CNPJ. , com sede na

(enderego completo ) , por intermédio
de seu representante legal, o(a) Sr.(a) , infra-assinado,
portador(a) da Carteira de Identidade n° e do CPF/MF n°

, para fins do presente processo licitatorio, DECLARA n&o possuir em seu

quadro societario conjuge, companheiro (a) ou parente em linha reta ou colateral, por consanguinidade ou
afinidade, até o terceiro grau, de servidor publico da ativa na Prefeitura de Cornélio Procopio que

impossibilite a participagéo no referido Pregéo Eletrénico n° _ /2020.

LOCAL E DATA

assinatura
Nome do responsavel legal da empresa
RG.
CPF.

OBS: Papel Timbrado, carimbo do CNPJ.
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ANEXO 8
FICHA TECNICA DESCRITIVA DO OBJETO

Ficha Técnica Descritiva do Objeto

Numero do edital:

Orgao comprador:

N° do Lote / item:

Especificagao:

Marca:

Valor unitario

Prazo de validade da proposta (em dias, conforme minimo estabelecido no edital):

Preco para o lote tnico (em R$):

Declaramos, para todos os fins de direito, que cumprimos plenamente os requisitos de habilitagéo
e que nossa proposta esta em conformidade com as exigéncias do instrumento convocatorio.

Declaramos, ainda, que estamos enquadradas no Regime de tributagdo de Microempresa e
Empresa de Pequeno Porte, conforme estabelece o artigo 3° da Lei Complementar n°123, de 14
de dezembro de 2006. (caso enquadre).

Data:

OBS: POR FORCA DA LEGISLACAO VIGENTE, E VEDADA A IDENTIFICACAO DO LICITANTE.

Listar todos os itens cotados numa unica ficha técnica e inserir EM TODOS os itens a mesma
ficha na ocasiao do CADASTRO DAS PROPOSTAS,
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ANEXO 9
MINUTA DE ATA DE REGISTRO DE PRECOS

No dia __ do més de de 2020, na Prefeitura de Cornélio Procopio — Pr., situada na Avenida
Minas Gerais, n° 301, Centro, Cornélio Procépio-PR, o Sr. AMIN JOSE HANNOUCHE, Prefeito Municipal,
nos termos da Lei Federal n.° 10.520/2002, Lei Federal n° 8.666/93, Decreto Municipal n°® 1774/2007 e
conforme a classificagdo da proposta apresentada no Pregédo n°076/2020— Forma Eletrénica, RESOLVE
registrar os pregos para aquisicdo do objeto do pregado supracitado, que passa a fazer parte desta, nos
seguintes termos.

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1 - Este instrumento tem por objeto registrar pregos de géneros alimenticios pereciveis, para futuras
aquisi¢des através do Sistema REGISTRO DE PRECOS.

VALOR
ITEM ESPECIFICACAO MARCA | QUANT | b |  mAX.
ESTIM o

1.2 - Esta Ata de Registro de Pregos ndo podera ser utilizada por outro 6rgao ou entidade da
Administragao.

CLAUSULA SEGUNDA - DA DOTACAO ORCAMENTARIA

2.1- As despesas decorrentes das aquisicbes serdo reconhecidas contabilmente com as dotagbes
orcamentarias a serem indicadas na AF — Autorizagédo de Fornecimento, na ocasido da solicitagao.

2.2 - O MUNICIPIO se reserva o direito de, a seu critério, utilizar ou néo a totalidade da verba prevista.
CLAUSULA TERCEIRA - DO PRECO

3.1 - Os precgos dos objetos a serem adquiridos sao os constantes da presente Ata, ofertado pela empresa
vencedora do certame que lhe deu origem.

3.2 - O MUNICIPIO monitorara os precos, avaliara o mercado constantemente e podera rever os pregos
registrados a qualquer tempo, em decorréncia da redugédo dos precgos praticados no mercado ou de fato
que eleve os custos dos produtos registrados.

3.3 - O MUNICIPIO convocara o fornecedor para negociar o preco registrado e adequa-lo ao preco de
mercado, sempre que verificar que o preco registrado estiver acima do prego de mercado.

3.4 - Antes de receber o pedido de fornecimento e caso seja frustrada a negociagao, o fornecedor podera
ser liberado do compromisso assumido, caso comprove, mediante requerimento fundamentado e
apresentacdo de comprovantes (notas fiscais de aquisicdo de matérias-primas, lista de pregos de
fabricantes, despesas de pessoal, etc), que ndo pode cumprir as obrigagbes assumidas, devido ao prego
de mercado tornar-se superior ao prego registrado.

CLAUSULA QUARTA - DA VIGENCIA DO REGISTRO DE PRECOS

4.1 - A presente Ata de Registro de Precos tera a vigéncia de 12 (doze) meses, sendo que, se, esgotados
os quantitativos durante a vigéncia o mesmo estara automaticamente cancelado.

4.2 - Durante o prazo de validade deste Registro de Prego, o Municipio de Cornélio Procopio nédo sera
obrigado a utilizar-se dos fornecimentos que dela poderédo advir, facultando-se a realizagdo de licitagao
especifica para a aquisicdo pretendida, sendo assegurado ao beneficiario do registro preferéncia em
igualdade de condicdes.

CLAUSULA QUINTA - DAS OBRIGACOES DO FORNECEDOR/PRESTADOR

5.1 - Cumprir o objeto da Ata de Registro de Precos, fornecendo o objeto abaixo especificados e
adjudicados no Pregéo n° 076/20, dentro do prazo determinado pelo Municipio, de acordo com o prego
registrado.

5.2 - Cumprir todas as leis e posturas federais, estaduais € municipais pertinentes e responsabilizar-se por
todos os prejuizos decorrentes de infragbes a que houver dado causa.
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5.3 - Assumir, com responsabilidade, todos os impostos e taxas que forem devidos em decorréncia do
objeto da contratagdo e quaisquer outras despesas que se fizerem necessarias ao cumprimento do objeto
pactuado, inclusive quanto ao transporte, carga e descarga, despesas com pessoal e apresentar 0s
respectivos comprovantes quando solicitado pelo MUNICIPIO.

5.4- Responder perante o MUNICIPIO e terceiros por eventuais prejuizos e danos decorrentes de sua
demora ou de sua omissdo, na conduc¢ao do objeto deste instrumento sob a sua responsabilidade ou por
erro relativo a execugao do objeto.

5.5 - Responsabilizar-se por quaisquer 6nus decorrentes de omissdes ou erros na elaboragdo de
estimativa de custos e que redundem em aumento de despesas para o MUNICIPIO.

5.6- Responsabilizar-se pelo 6nus resultante de quaisquer agbdes, demandas, custos e despesas
decorrentes de danos causados por culpa ou dolo de seus empregados, prepostos e/ou contratados, bem
como se obrigar por quaisquer responsabilidades decorrentes de agdes judiciais que |lhe venham a ser
atribuidas por forga de lei, relacionadas com o cumprimento da contratagao.

5.7 - Fica vedada a subcontratagdo total ou parcial do objeto da contratagdo, a associagdo do
fornecedor/prestador com outrem, a cessao ou trarjsferéncia total ou parcial, bem como a fuséo, cisdo ou
incorporacdo sem autorizagdo expressa do MUNICIPIO.

5.8 - Manter-se, durante toda a vigéncia desta Ata, em compatibilidade todas as condigbes de habilitagao
e qualificagao exigidas na licitagao.

5.9 - A licitante vencedora do item registrado por esta Ata de Registro de Pregos é integralmente
responsavel pelo produto registrado, se responsabilizando Civil e Penalmente por efeitos colaterais que
causem danos temporario, permanente ou definitivo aos usuarios fins destes produtos, sendo-lhe
facultado o direito de regresso em face ao fabricante da matéria prima, depois de cumpridas as obriga¢des
ora assumida com o Contratante.

5.10 - A Contratante reserva o direito penalizar a licitante detentora desta Ata, por descumprimento de
qualquer clausula prevista nesta Ata/Edital, conforme prevé os art. 86 a 88 da Lei. 8.666/93, nao eximindo
a licitante vencedora das responsabilidades civil e criminal garantida o direito de ampla defesa e
contraditorio.

CLAUSULA SEXTA — DAS OBRIGACOES DA ADMINISTRACAO

6.1- Cumprir todos os compromissos financeiros assumidos com fornecedor, efetuando os pagamentos de
acordo com a clausula sétima.

6.2 - Fornecer e colocar a disposicdo do fornecedor, efetuando os pagamentos que se fizerem
necessarios.

6.3 - Notificar, formal e tempestivamente, o fornecedor sobre as irregularidades observadas.

6.4 - Notificar o fornecedor, por escrito e com antecedéncia, sobre multas, penalidades e quaisquer
débitos de sua responsabilidade.

6.5 - Acompanhar a entrega do objeto, podendo intervir para fins de ajustes ou suspenséo de
fornecimento.

CLAUSULA SETIMA — DA EXECUCAO E FISCALIZACAO E DO PAGAMENTO

7.1 — Os produtos objeto do Registro de Pregos serdo fornecidos semanalmente, em dia a ser
determinado pela Merenda Escolar, sita na Av. Alberto Carazzai, proximo ao UTFPR, nas diversas
Escolas Municipais, incluindo Distrito de Congonhas, conforme cronograma determinado pela nutricionista
municipal e da AF — Autorizagdo de Fornecimento pelo Departamento de Compras/Licitagao.

7.2 — Os géneros pereciveis objeto do Registro de Pregos serdo adquiridos de forma fracionada, conforme
necessidade, cujos quantitativos serdo informados na ocasido da solicitagdo que se fara através da
emissao de AF — Autorizacao de Fornecimento pelo Departamento de Compras/Licitacao.

7.3 - Os produtos serao entregues semanalmente, nas diversas unidades municipais, incluida as unidades
no Distrito de Congonhas.

7.4 — Todos os produtos deverao no ato da entrega estar com temperatura entre 5 e 10°C.
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7.5 — Os géneros deverao apresentar referéncia e especificagoes idénticas aqueles registrados.

7.6 — Os géneros deverao ser entregues com prazo de validade equivalente a no minimo 70% (setenta por
cento) de sua validade total;

7.6.1 — E deverao estar acompanhados do Certificado de Inspegéo Sanitaria, (SIF — Servigo de Inspegao
Federal ou SIE — Servigo de Inspegao Estadual), dispensaveis quando o numero constar dos produtos
pré-embalados.

7.7 — O objeto, no ato da entrega deverao estar acompanhados da Nota fiscal descritiva, constando n°® da
AF- Autorizacdo de Fornecimento, dados da conta bancaria para depodsito do pagamento, bem como da
CND de Tributos Federais e CRF do FGTS.

7.8 — O faturamento devera ser emitido para PREFEITURA DO MUNICIPIO DE CORNELIO PROCOPIO —
CNPJ 76.331941/0001-70 - enderecgo: Avenida Minas Gerais, n° 301 — Centro — CEP. 86.300-000 —
Cornélio Procépio — PR.

7.9 - O aceite definitivo com a liberagdo da Nota Fiscal para pagamento esta condicionado ao atendimento
das exigéncias contidas neste edital.

7.10 - O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta) dias contados da data da efetiva entrega, através de
crédito em conta corrente mediante apresentacdo da Nota Fiscal eletronica devidamente atestada pela
solicitante, acompanhada obrigatoriamente da CND de Tributos Federais, Estaduais € Municipais, CRF,
FGTS, CNDT.

7.11 — A contagem do prazo citado no subitem anterior se dara a partir da data do aceite da Nota Fiscal,
obedecidas as exigéncias ali expressas.

7.12 - Caso a licitante vencedora seja beneficiaria de imunidade ou isencgao fiscal, devera apresentar,
juntamente com a Nota Fiscal, a devida comprovacao, a fim de evitar a retengao na fonte dos tributos e
contribui¢des, conforme legislagdo em vigor.

7.13- Havendo erro na Nota Fiscal ou circunstancias que impegam a liquidagao da despesa, aquela sera
devolvida a contratada, e o pagamento ficara pendente até que a mesma providencie as medidas
saneadoras. Nesta hipotese, o prazo para pagamento iniciar-se-a4 apds a regularizagdo da situagao ou
reapresentacdo do documento fiscal, ndo acarretando qualquer 6nus para o Municipio de Cornélio
Procopio.

7.14 - Em caso de atraso de pagamento motivado exclusivamente pela PMCP, o valor devido devera ser
acrescido de atualizagédo financeira, e sua apuracdo se fara desde a data de seu vencimento até a data do
efetivo pagamento, sendo os juros de mora calculados a taxa de 0,5% (meio por cento) ao més, ou 6% (seis por
cento) ao ano, mediante a aplicagdo da seguinte férmula:

I = (TX/100)/ 365
EM=1xNxVP

Onde: | = indice de atualizac&o financeira;

TX = Percentual da taxa de juros de mora anual;
EM = Encargos moratorios;
N = N° de dias entre a data prevista para pagamento.

CLAUSULA OITAVA — DO ACOMPANHAMENTO DO CONTRATO

8.1 - O Municipio, através da Comissao de Acompanhamento de Contratos — Portaria n°® 587/2018,
fiscalizara a execugao e verificara o cumprimento das condi¢des solicitadas, no todo ou em parte, visando
a averiguagao do atendimento as normas editalicias e deste instrumento.

8.1- O ato da fiscalizagdo n&o desobriga o prestador de sua responsabilidade quanto a perfeita execugao
deste instrumento.

CLAUSULA NONA — DO CANCELAMENTO E SUSPENSAO DO PRECO REGISTRADO

9.1 - O cancelamento do Registro de Pregos ocorrera nas hipoteses e condigbes estabelecidas no artigo
16 do Decreto Municipal n® 1774/07, se dando a suspensdo do mesmo de acordo com o previsto no artigo
17 do Decreto.

CLAUSULA DECIMA - MULTAS E SANCOES ADMINISTRATIVAS
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10.1 — O fornecedor/prestador sujeitar-se-a, em caso de inadimplemento de suas obrigagdes, definidas
neste instrumento ou em outros que o complementem, as seguintes multas, sem prejuizo das sangbes
legais, Art. 86 a 88 da Lei 8.666/93 e responsabilidades civil e criminal:

a) 5,0 % (cinco virgula zero por cento) por dia de atraso, na entrega do objeto licitado, calculado sobre o
valor correspondente a parte inadimplida, até o limite de 10 (dez) dias.

b) Até 20% (vinte virgula zero por cento) sobre o valor do contrato, pelo descumprimento de qualquer
clausula do contrato, exceto prazo de entrega.

c) A frequente ocorréncia de atraso injustificada ou justificada pela licitante, referente a entrega do objeto,
reserva-se o direito a Contratante além das penalidades previstas neste subitem 11.1 alinea “a” e “b” item
11, a aplicagédo da penalidade prevista no subitem 11.2 alinea “c”, garantido a licitante o contraditério e a
ampla defesa.

10.2 - Ao fornecedor/prestador que convocado dentro do prazo de validade da sua proposta nao celebrar
o instrumento, deixar de entregar ou apresentar documentacgao falsa, exigida para a licitagdo, ensejarem o
retardamento da execugéo do certame, nao mantiverem a proposta, falharem ou fraudarem na execugao
do contrato, comportarem-se de modo inidéneo, fizerem declaragéo falsa ou cometerem fraude fiscal,
poderdo ser aplicadas, conforme o caso, as seguintes sang¢des, sem prejuizo da reparagdo dos danos
causados a Administragéo pelo infrator:

a) Adverténcia;

b) Multa;

c) Suspenséao temporaria do direito de licitar, de contratar com a Administragao pelo prazo de até 02 (dois)
anos;

d) Declaragéo de inidoneidade para licitar e contratar com a Administragdo Publica enquanto perdurarem
os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a prépria
autoridade que aplicou a penalidade.

10.3 - Nenhuma sangéo sera aplicada sem o devido processo administrativo, que prevé defesa prévia do
interessado e recurso nos prazos definidos em lei, sendo-lhe franqueada vista ao processo.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA FRAUDE E DA CORRUPCAO

11.1 - Os licitantes devem observar e o contratado deve observar e fazer observar, por seus fornecedores
e subcontratados, se admitida subcontratagdo, o mais alto padrdo de ética durante todo o processo de
licitagdo, de contratacéo e de execugéo do objeto contratual.

11.1.1 - Para os prop6sitos desta clausula, definem - se as seguintes praticas:

f) pratica corrupta: oferecer, dar, receber ou solicitar, direta ou indiretamente, qualquer vantagem com o
objetivo de influenciar a agao de servidor publico no processo de licitagdo ou na execugao de contrato;

g) pratica fraudulenta: a falsificagdo ou omissao dos fatos, com o objetivo de influenciar o processo de
licitacao ou de execugéo de contrato;

h) pratica colusivas: esquematizar ou estabelecer um acordo entre dois ou mais licitantes, com ou sem o
conhecimento de representantes ou prepostos do 6rgéao licitador, visando estabelecer pregos em niveis
artificiais e ndo competitivos;

i) pratica coercitiva: causar dano ou ameagar causar dano, direta ou indiretamente, as pessoas ou sua
propriedade, visando influenciar sua participagdo em um processo licitatério ou afetar a execugédo do
contrato;

j) pratica obstrutiva: destruir, falsificar, alterar ou ocultar provas em inspec¢des ou fazer declaragoes falsas
aos representantes do organismo financeiro multilateral, com o objetivo de impedir materialmente a
apuragao de alegagbes de pratica prevista nas clausulas da ARP e dos contratos vinculados a mesma;
atos cuja intengéo seja impedir materialmente o exercicio do direito de o organismo financeiro multilateral
promover inspecao.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA PUBLICACAO DO EXTRATO

12.1 - A publicagéo do presente instrumento, em extrato, na Imprensa Oficial do Municipio, ficara a cargo
da Administragcéo no prazo e forma dispostos pela legislagéo pertinente.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DAS DISPOSICOES FINAIS

Pagina 41 de 42




PREGAO N° 076/2020
Forma Eletronica

CORNELIO { WN :PROCOPIO

PREFEITURA

Processo de Licitagdo: 140/2020
Data do Processo: 18/06/2020

13.1 — Integram a esta Ata de Registro de Pregos o Ato Convocatoério — Pregdo n°0762020— Forma
Eletrbnica e seus anexos, bem como a proposta de prego escrita formulada pelo fornecedor da Ata,
constando o pregco de fechamento da operagdo e a documentagdo de habilitagdo, de cujos teores as
partes declaram ter conhecimento e aceitam, independentemente de estarem anexos.

13.2 - Os documentos referidos no item anterior sdo considerados suficientes para, em complemento a
esta Ata, definirem sua extenséo, e dessa forma, regerem a execugdo adequada do instrumento ora
celebrada.

13.3 - Os casos omissos serao resolvidos a luz das disposi¢des estabelecidas na legislagao vigente.

13.4 - Nenhuma indenizacao sera devida ao fornecedor/prestador pela elaboragdo e/ou apresentacao de
documentacao relativa a licitagdo, nem em relagdo as expectativas de aquisigdes dela decorrente.

13.5 - Fica eleito o Foro da comarca de Cornélio Procépio-PR, para dirimir quaisquer questdes
decorrentes da utilizacdo da presente Ata.

E, por estarem justos e acordados, assinam o presente instrumento em 03 (trés) vias de igual teor e
forma, de tudo cientes, para que produzam seus efeitos legais e juridicos.

= MARCA/FABRICANTE QUANT. VALOR
ITEM ESPECIFICACAO ESTIM. UNID. UNIT.
MUNICIPIO DE CORNELIO PROCOPIO EMPRESA
Amin José Hannouche Representante Legal
Prefeito
TESTEMUNHAS: 1 - 2-
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